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»,BUDOWA I EKSPLOATACJA MASZYN PRZEMYSLU SPOZYWCZEGO” BEMS 2014

W dniach 9 - 12 wrzesnia 2014 roku odbyta sie XVI Ogélnopolska Konferencja Naukowo-Techniczna pt. ,Budowa
i Eksploatacja Maszyn Spozywczych”. Organizacji odbywajqcej sie cyklicznie, co 2 lata konferencji BEMS podjety sie
obok Polskiego Towarzystwa Inzynierii i Techniki Przetwdrstwa Spozywczego SPOMASZ, Katedra Inzynierii i Maszyn
Spozywczych i Katedra Biologicznych Podstaw Technologii Zywnosci i Pasz, Wydziatu Inzynierii Produkcji.

Tematyka konferencji obejmowata naukowe i praktyczne
problemy zwigzane z budowa, eksploatacjg maszyn i urza-
dzen dla przemystu spozywczego oraz projektowaniem
instalacji procesowych. Honorowy Patronat nad Konferen-
cja objat J]M Rektor Uniwersytetu Przyrodniczego w Lubli-
nie prof. dr hab. Marian Wesotowski oraz Marszatek Woje-
waddztwa Lubelskiego Pan Stawomir Sosnowski. Uroczyste-
go otwarcia konferencji dokonat JM Rektor prof. dr hab.
Marian Wesotowski, nastepnie z ramienia Marszatka Wo-
jewddztwa Lubelskiego gtos zabrat Pan Stawomir Struski -
Dyrektor Departamentu Rolnictwa i Srodowiska Urzedu
Marszatkowskiego w Lublinie.

Podczas konferencji wygloszono 6 wyktadéw plenarnych
na nastepujace tematy: ,Ryzyko w zarzadzaniu projektami
na przyktadzie inwestycji Centrum Innowacyjno Wdroze
niowego Nowych Technik i Technologii w InZynierii Rolni-
czej” - autorstwa prof. dr hab. Wiestawa Piekarskiego, ,Za-
awansowane techniki nietermicznej obrébki zywnosci
minimalnie przetworzonej”, ktérego autorem byt prof. dr
hab. J6zef Grochowicz, ,Postep w organizacji transportu
wewnetrznego, umaszynowieniu i robotyzacji linii produk-
cyjnych w zaktadach miesnych” - autorstwa prof. dr hab.
Marka Cieracha i mgr inz. Natalii Idaszewskiej. W drugi
dzien wyktad plenarny wygtosit dr hab. Krzysztof Bienczak
nt. ,Transport zywno$ci w kontrolowanych temperatu-
rach”, a w trzeci dzien wygloszone zostaty dwa wyktady
plenarne pt. ,Systemowa struktura wiezi wtasciwosci su-
rowcoéw i sposobéw dziatania maszyn i aparatéw prze-
tworstwa spozywczego” autorstwa prof. dr hab. Daniela
Dutkiewicza i prof. dr hab. Andrzeja Dowgiatly. Drugi w
tym dniu obrad wyktad plenarny pt. ,Postrzeganie wspoét-
czesnej nauki z uwzglednieniem roli inzynierii rolniczej”
wygtosit dr hab. Leszek Rydzak. Tematyka wyktadu doty-
czyta roli i zakresu szerokiego obszaru wiedzy, jaka jest
inzynieria rolnicza i jej miejsca we wspotczesnej nauce.
Przez trzy dni trwania konferencji wygtoszono tacznie 31
doniesien i zaprezentowano 64 plakaty w sesji plakatowe;j.
W konferencji uczestniczyto ponad 100 oséb, reprezentuja-
cych nastepujace osrodki naukowe z Polski: Politechnika
Koszalinska, Uniwersytet Warminsko-Mazurski, Szkota
Gléwna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, Politech-
nika Biatostocka, Politechnika Poznanska, Uniwersytet
Przyrodniczy w Poznaniu, Uniwersytet Techniczno-
Przyrodniczy w Bydgoszczy, Wyzsza Szkola Zawodowa
w Chetmie, Morski Instytut Rybacki w Gdyni, Przemystowy
Instytut Maszyn Rolniczych w Poznaniu, Centralne Labora-

torium Przemystu Paszowego w Lublinie, Uniwersytet
Przyrodniczy w Lublinie oraz Uniwersytet Techniczny
w Kaliningradzie (Kaliningrad State Technical University).
Natomiast srodowisko przemystowe reprezentowali: Biuro
Technologiczno-Marketingowe TTM Brzeziny, Linde Gaz
Polska Sp z o0.0., Mega Betzyce, PGE Dystrybucja S.A., Polski
Ogréd Sp z o.0. Ryki. Podczas obrad wygtoszono wiele inte-
resujacych doniesien prezentujacych wyniki badan, ktére
z duzym zainteresowaniem przyjete zostaty przez przed-
stawicieli przemystu spozywczego. Nalezy tutaj wymienic¢
prezentacje patentu dr hab. Stawomira Bakiera z Politech-
niki Biatostockiej, ktory opracowat rewelacyjne w swej idei
urzadzenie do podsuszania miodu, z zastosowaniem za-
réwno w warunkach prowadzenia pasiek towarowych, jak
i firm zajmujacych sie magazynowaniem i sprzedaza mio-
dow. Ciekawe réwniez byto doniesienie dr hab. Rafata
Nadulskiego prof. UP z Uniwersytetu Przyrodniczego
w Lublinie, ktéry przedstawit rezultaty wptywu procesu
zamrazania rabarbaru na efekty procesu ttoczenia soku.
Prezentacje wynikéw prac badawczych dotyczacych kon-
strukcji nowoczesnych izoterm i naczepy odpowiadajacym
wymaganiom ATP do przewozu zywnosci, pozbawionych
mostkéw termicznych przedstawil poznanski osrodek PI-
MR. Tematyka kolejnego doniesienia dotyczyta interpreta-
cji wynikéw badan nad biodegradowalnymi foliami
i materiatami (prace pionierskie w skali §wiatowej prowa-
dzone we wspétpracy z osrodkami zagranicznymi), ktére
realizowane sg przez zespdét naukowcéw z UP. Natomiast
zesp6t prof. Marka Domoradzkiego z UTP w Bydgoszczy
opracowat i skonstruowat szereg podstawowych urzadzen
do podsuszania, skryfikowania i otoczkowania nasion wa-
rzyw. Prof. Marek Cierach z UWM w Olsztynie przedstawit
bardzo interesujaca prezentacje na temat zrobotyzowanych
linii uboju i rozbioru tusz zwierzecych o wydajnosci 1270
sztuk na godzine. Pewnie niejednego piwowara zaintere-
sowaly prace nad doskonaleniem pracy kadzi wirowych
whirlpool, prezentowane przez dr Marka Jakubowskiego
i Monike Sterczynska potaczone z zaprezentowaniem opa-
tentowanego rozwigzania poprawiajacego wykazang efek-
tywnos$¢ pracy kadzi wirowych. Bardzo cenng byta prezen-
tacja przedstawiciela firmy LINDE Gaz Polska Sp. z o0.0. na
temat zastosowania gazéw w procesach technologicznych
potaczona z informacja na temat oferty urzadzen do proce-
séw zamrazania.

Nastepna, XVII konferencja BEMS odbedzie sie w 2016
roku, a zorganizowana zostanie przez Politechnike Biato-
stocka, na ktéra juz teraz serdecznie zapraszamy.

Sekretarz Konferencji
Dr hab. inz. Pawet Sobczak
Dr hab. Kazimierz Zawislak prof. UP
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PTTZ

Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu

"IDENTYFIKACJA I OCENA ZYWNOSCI
0 GWARANTOWANE] WYSOKIE] JAKOSCI”
POZNAN 2014

W dniu 18 listopada 2014 r. w Poznaniu odbyta sie konferencja nt.: ,IDENTYFIKACJA I OCENA ZYWNOSCI O GWA-
RANTOWANE] WYSOKIE] JAKOSCI”, skierowana do mtodych naukowcéw. Organizatorami byli Uniwersytet Przy-
rodniczy w Poznaniu, Wydziat Nauk o Zywnosci i Zywieniu, Instytut Technologii Miesa; Polskie Towarzystwo Tech-
nologéw Zywnosci Oddziat Wielkopolski oraz Urzqd Marszatkowski Wojewddztwa Wielkopolskiego.

Podczas konferencji wygtoszono pie¢ wyktadow:

1. Dziedzictwo Kulinarne Europy - dzialania na rzecz za-
chowania tradycji, tozsamosci i rozwoju "matej ojczyzny" -
prof. dr hab. Ewa Flaczyk (Katedra Technologii Zywienia
Cztowieka, Wydziat Nauk o Zywnosci i Zywieniu, Uniwersytet
Przyrodniczy w Poznaniu)

2. Systemy gwarantowanej wysokiej jakos$ci miesa czer-
wonego w Polsce i na $wiecie - dr Dariusz Lisiak (Instytut
Biotechnologii Przemystu Rolno - SpoZywczego im. prof.
Wactawa Dgbrowskiego, Pracowania Badania Surowcow
i Produkcji RzeZnianej, Poznan);

3. Nowoczesne techniki analityczne w ocenie autentycznosci
zywnos$ci - dr Magdalena Montowska (Instytut Technologii
Miesa, Wydziat Nauk o Zywnosci i Zywieniu, Uniwersytet
Przyrodniczy w Poznaniu);

4. Zafalszowania miesa i przetworéw miesnych - wykry-
wanie i mozliwe zagrozenia - dr Halina Makala (Instytut
Biotechnologii Przemystu Rolno-SpoZzywczego, Oddziat Tech-
nologii Miesa i Ttuszczu);

5. Dodatki do zywnos$ci a zywno$¢ naturalna i zdrowie
cztowieka - prof. dr hab. Krzysztof Krygier (Wydziat Nauk
o Zywnosci SGGW w Warszawie, Rada ds. Diety Aktywnosci
Fizycznej i Zdrowia przy Ministrze Zdrowia);

Uczestnicy Konferencji zaprezentowali 55 doniesien,

w formie posteréw. Poszczegblne prace zakwalifikowano
do 4 grup tematycznych:

- Zywno$¢ tradycyjna i regionalna — wyroby o gwaranto-
wanej wysokiej jakosci,

- Zarzadzanie bezpieczenstwem zywno$ci i jej certyfikacja,
- Metody badawcze do $ledzenia i identyfikowania sktad-
nikéw produktéw spozyweczych oraz

- Dodatki i zywnos$¢ naturalna.

Zaprezentowano interesujgce wyniki badan, ktore dotyczy-
ty zaréwno surowcéw pochodzenia roslinnego i zwierzece-
go jak réwniez wyrobéw z nich wytworzonych. Wsrod
przedstawionych na konferencji prac znalazto sie réwniez
doniesienie na temat stowackiej zywnoSci tradycyjnej
i regionalnej. Dyskusja przeprowadzona z wyktadowcami
jak tez autorami doniesien wykazatla, ze temat cieszyt sie
duzym zainteresowaniem ze strony uczestnikoéw. Zapropo-
nowano, aby tego typu konferencja odbywata sie cyklicznie.
Na uwage zastuguje fakt, ze uczestnicy Konferencji prezen-
towali o$rodki naukowe i produkcyjne z catej Polski (Po-
znan, Warszawa, Lublin, Wroctaw, Olsztyn, Koszalin, Kra-
kéw, Rzeszow, Bydgoszcz). Rzetelna wiedza, ktoéra zostata
przekazana uczestnikom podczas Konferencji, mozliwos¢
przedyskutowania niektérych probleméw pozwoli na pro-
mowanie zywnos$ci regionalnej, tradycyjnej i ekologicznej
w catym kraju, co byto podstawowym celem Konferencji.

Sponsorami Konferencji byli: AMCO Sp. z 0.0, BTL Sp. z 0.0,
Moguntia Polska, Sokotéw S.A. oraz Strauss Cafe Poland
Sp.zo.0.

W imieniu Komitetu Organizacyjnego Konferencji
Dr hab. Bozena Danyluk

KALENDARIUM KONFERENC]I

XXII Sympozjum Naukowe ,Postep Naukowo Technicz-
ny i Organizacyjny w Rolnictwie”

Zakopanem, 9 - 13 luty 2015

Organizatorzy:

Komitet Techniki Rolniczej PAN wraz z Polskim Towarzy-
stwem Inzynierii Rolniczej oraz Instytutem Inzynierii Rol-
niczej i Informatyki Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie
Tematyka Konferencji:

—innowacyjno$¢ proces6ow i produktow;
—efektywnos$¢, produktywnos$¢ i organizacja przedsie-
biorstw;

—organizacja proceséw produkcyjnych;

—zarzadzanie produkcja, harmonogramowanie zlecen pro-
dukcyjnych;

—inzynieria proces6w wytwarzania;

—zarzadzanie projektami produkcyjnymi i ustugowymi;
—logistyka, tanicuchy dostaw;

—zarzadzanie wiedza, systemy wspomagania podejmowa-
nia decyzji;

—inzynieria jakos$ci produkgc;ji i ustug;

—techniki informatyczne w zarzadzaniu przedsiebior-
stwem i inzynierii produkcji.

Inzynieria Przetwdrstwa Spozywczego 3/4-2014(11)
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XVI Seminarium "Postep techniczny w przetwoérstwie
mleka" TECH MILK 2015
Mikotajki, 17 - 20 luty 2015

Organizatorzy:

Katedra Inzynierii i Aparatury Procesowej, Wydzial Nauki
o Zywnosci, Uniwersytetu Warmirisko-Mazurskiego w Olsz-
tynie

Tematyka Konferencji:

Poruszane sg techniczne, technologiczne i ekonomiczne
aspekty funkcjonowania i rozwoju zaktadéw mleczarskich.
Zaprezentowane zostang wyniki badan rynku produktéw
mleczarskich i zarysowujace sie trendy zmian. Prezento-
wane beda takze biezace prace legislacyjne nad wdrazany-
mi regulacjami rynku produktéw spozywczych UE i fundu-
szy spojnosci.

II Miedzynarodowa Konferencja Naukowa ,Bezpieczen-
stwo Zywnosci i w Zywieniu - szanse i zagrozenia”
Gizycko, 25 - 27 marca 2015

Organizatorzy:

Wyzsza Szkota Bezpieczenstwa w Poznaniu

Tematyka Konferencji:

—zywno$¢ genetycznie modyfikowana;

—produkcja zywnosci, a ochrona $rodowiska i rozwdj ob-
szarow wiejskich;

—wybory konsumenckie i postawy zywieniowe;

—zaburzenia i choroby zwigzane z Zywieniem;

—zmiany klimatyczne a bezpieczenstwo zywnosciowe;

—edukacja dla bezpieczenstwa zywnos$ci i zywienia -
aspekty metodologicze i praktyka;

—wptyw polityki i ekonomii na produkcje i bezpieczenstwo
ZywnosSci;

—wplyw mediéw na bezpieczenistwo zywnosci i postawy
konsumenckie.

XIX Ogolnopolska Konferencja Naukowa ,Postep w Inzy-
nierii Zywnosci”

Baranowo Sandomierskie, 20 - 22 maja 2015

Organizatorzy:

Polskie Towarzystwo Inzynierii i Techniki Przetwoérstwa
Spozywczego ,Spomasz”, Katedra Inzynierii i Maszyn Spo-
zywczych, Katedra Biologicznych Podstaw Technologii
Zywnoéci i Pasz WIP UP LUBLIN, Sekcja Techniki w Prze-
tworstwie Rolno-Spozywczym Komitetu Techniki Rolniczej

Tematyka Konferencji:

—fizyczne i funkcjonalne wtasciwosci surowcéw i produk-
tow spozywczych;

—teorie jednostkowych operacji i procesow;

—problemy konstrukcji zespotéw roboczych maszyn i apa-
ratéw;

—zagadnienia eksploatacji maszyn;

—gospodarka energia;

—automatyzacja;

—technika opakowan zywnosci;

—systemy jako$ci i kontroli;

—ochrona $rodowiska w przemysle spozywczym etc.;

—inzynieria gastronomiczna.

Konferencja Naukowo-Techniczna IV Miedzynarodowa
Jakosci maki, pieczywa, produktéw regionalnych
Bydgoszcz 20 - 21 maja 2015

Organizatorzy:

Stowarzyszenie na Rzecz Nauki i Technologii Zbdz, Urzad
Marszatkowski Woj. Kujawsko - Pomorskiego, Zaktad
Technologii Zywnosci Wydzialu Technologii i Inzynierii
Chemicznej UTP w Bydgoszczy, Europen Network of Regio-
nal Culinary, Zaktgdem Badawczym Przemystu Piekarskie-
go Sp. Z o.0. Bydgoszcz

Tematyka Konferencji:

—produkgcja, przechowalnictwo, dystrybucja i rozwéj jako-
$ci zbdz;

—przemiat, bezpieczenstwo i badania jako$ci maki;

—produkcja, dystrybucja, konfekcjonowanie, konsumpcja,
bezpieczenstwo, badania i strategia jakosci chleba;

—produkcja i dystrybucja zywnoSci.

XIII Miedzynarodowa Konferencja Naukowa z cyklu:

»Teoretyczne i aplikacyjne problemy inZynierii rolniczej”

Wroctaw, 16 - 19 czerwca 2015

Organizatorzy:

Instytut Inzynierii Rolniczej Uniwersytetu Przyrodniczego

we Wroctawiu, Komitet Techniki Rolniczej PAN oraz Pol-

skie Towarzystwo Inzynierii Rolniczej

Tematyka Konferencji:

—inzynieria systemo6w agrotechnicznych;

—inzynieria produkcji zwierzecej;

—inzynieria przetwoérstwa i przechowalnictwa ptodéw rol-
nych;

—agrofizyka produktéw roslinnych i zwierzecych;

—alternatywne zrodta energii, gospodarka odpadami.

Opracowata: Katarzyna Szczepariska
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TARGI POLAGRA’ 2014

Za nami kolejna edycja najwiekszego bloku targowego skupiajqcego przedstawicieli branzy spozywczej, gastrono-
micznej i hotelarskiej, ktérzy w dniach 27.09.-2.10.2014 odwiedzili Miedzynarodowe Targi Wyrobow Spozywczych
POLAGRA FOOD, Miedzynarodowe Targi Gastronomii POLAGRA GASTRO, Targi Wyposazenia Hoteli INVEST-
HOTEL, Miedzynarodowe Targi Technologii Spozywczych POLAGRA TECH, Targi Smaki Regiondw oraz Miedzyna-
rodowe Targi Techniki Pakowania i Logistyki TAROPAK. To byt niezwykle intensywny czas dla naszych wystawcéw
oraz zwiedzajqcych wypetniony przede wszystkim spotkaniami biznesowymi, ale takze konferencjami, szkoleniami
i pokazami kulinarnymi, ktore z pewnosciq staty sie kopalnig wiedzy, co do trendow panujgcych obecnie na rynku

spozywczym, gastronomicznym i hotelarskim.

«\on
W E0LAGRA Tegoroczna edycja POLAGRA FOOD to

przede wszystkim obszerna ekspozycja branzy mleczar-
skiej, ktdora zajeta caly pawilon nr 8. Liczne grono wystaw-
c6w obejmujace czotowe spotdzielnie mleczarskie w Polsce
zaprezentowato bogaty asortyment, w tym wiele nowosci.
Pozostate dwa pawilony dedykowane sektorowi spozyw-
czemu zajeli, m.in. producenci przetworéw owocowo-
warzywnych oraz stodyczy. Liczna grupa producentéw tych
produktéw obecna na targach swiadczy o potencjale bran-
Zy w tym obszarze. Ich stoiska cieszyly sie ogromnym zain-
teresowaniem ze strony zwiedzajacych, a to jak wskazuja
wystawcy, jest dobra prognoza dla nowych mozliwosci
wspoltpracy. Tegoroczng ekspozycje POLAGRA FOOD uzu-
pemili ponadto producenci i dystrybutorzy przypraw, do-
datkéw do zywnosci, napojow, alkoholi i herbat.

Siegneli po zloto

Na szczeg6lng uwage zastugiwaty stoiska Ztotych Medali-
stéw tegorocznej edycji POLAGRA FOOD. To prestizowe
wyréznienie zdobyto az 26 produktéw, co tylko potwierdza
fakt, ze branza spozywcza nieustannie podgza za zmianami
modelu odzywiania i szuka nowych rozwigzan, ktdére spet-
nig oczekiwania konsumentéw. W gronie tegorocznych
laureatéw Ztotego Medalu MTP znalazly sie firmy: Minsk
Kristall O]JSC, Niewie$cin Sp. z 0.0., Okregowa Spoétdzielnia
Mleczarska w Radomsku, Polskie Przetwory Sp. z o.0,
Okregowa Spoétdzielnia Mleczarska w Kole, Okregowa
Spotdzielnia Mleczarska w Miedzyborzu, Okregowa Spot-
dzielnia Mleczarska we Wtoszczowej, LLC Ukraine Distri-
biuting Company KHORTYT S.A. Distillery, RzeZnictwo
Zyguta Zbaszynek Sp. z o.0., Spétdzielnia Mleczarska MLE-
KOVITA, Spétdzielnia Mleczarska ,Sudowia”, Okregowa
Spétdzielnia Mleczarska w Czarnkowie, Zaktad Mleczarski
Sp. z 0.0. w Laszczowie, Okregowa Spédtdzielnia Mleczarska
TOP-TOMYSL, Zaktad Przetwérstwa Mleka ,Mlecz” Sp. z o.0.
w Wolsztynie, Zakltady Miesne Henryka Stokltosy oraz Za-
ktad Miesny Sp. j. Konarczak.

¢ 2\ POLAGRA . i
Tegoroczna edycja targéw POLAGRA

GASTRO ponownie stata sie areng prezentacji oferty lide-
réw dziatajacych na rynku gastronomicznym. Zwiedzajacy
restauratorzy i kucharze mogli zapozna¢ sie z nowymi
rozwigzaniami sprzetowymi dla profesjonalnych kuchni
oraz z wyposazeniem sal restauracyjnych.

Najlepsze rozwiazania dla gastronomii

W tym roku w gronie laureatéw Ztotego Medalu MTP po-
jawity sie az dwa produkty z ekspozycji POLAGRA GASTRO.
Wyrdznienie otrzymaty firmy: Komat Mieczystaw Koztow-

POLAGRA FOOD areng miedzynarodowych spotkan
Targi POLAGRA FOOD, jak co roku, przyciggnely ttumy
profesjonalnych zwiedzajacych zainteresowanych pozna-
niem nowo$ci na rynku spozywczym oraz podjeciem
wspétpracy z nowymi dostawcami. W gronie tym goscili-
$my az 180 grup z zagranicy, m.in. z takich krajéw jak Ta-
dzykistan, Uzbekistan, Algieria, Iran, Egipt, Cypr, Francja
czy Ukraina. Na specjalne zaproszenie Ministerstwa Rolnic-
twa i Rozwoju Wsi targi POLAGRA odwiedzili réwniez
przedsiebiorcy z Motdawii, Wegier i Kenii. Jak podkre$lit
Witold Choinski, Prezes Zarzadu Zwiazku ,Polskie Mieso”,
obecnos¢ kupcoéw z zagranicy pozwala nie tylko nawigzac
nowe kontakty biznesowe, ale stwarza rowniez mozliwosc¢
kontynuacji dziatan, ktére zostaty zapoczatkowane wcze-
$niej. ROwniez przedstawiciele sektora mleczarskiego do-
cenili obecnos$¢ zwiedzajacych spoza Polski. Wystawcy
wskazywali, ze to doskonata okazja, zeby nawigza¢ nowe
kontakty, co nie jest bez znaczenia w obecnej sytuacji w
jakiej znalazta sie branza mleczarska, gdzie priorytetowym
celem stalo sie teraz poszukiwanie nowych rynkéw zbytu.

Szanse i zagrozenia - okiem ekspertéw

Jak co roku targowe ekspozycje zostaly dopeinione przez
atrakcyjny program wydarzen. Podczas konferencji oma-
wiano m.in. perspektywy dla polskiego rynku spozywczego,
zar6wno te zwigzane z rozwojem produkcji innowacyjnych
produktéw o podwyzszonej wartoSci odzywczej czy ogra-
niczajgcych zachorowalno$¢ na choroby cywilizacyjne, jaki
i te o charakterze handlowym, zwigzane z eksportem pol-
skiej zywnosci. Nie zabrakto réwniez tematyki marketin-
gowej — o trendach w dziataniach promocyjnych w miejscu
sprzedazy moéwili eksperci z TNS Polska. Spotkanie przy-
ciggneto liczne grono detalistéw, w tym wielu przedstawi-
cieli sieci handlowych.

Miedzynarodowe Targi Poznariskie Sp. z o.o.
Katarzyna Swiderska

ski oraz Rational sp. z 0.0. O tym, Ze wyro6znienie to ma
duze znaczenie marketingowe $wiadczy fakt, Ze jeden
z laureatéw juz drugiego dnia trwania targéw mdgt po-
chwali¢ sie sukcesem sprzedazowym zwigzanym z nagro-
dzonym produktem.

Kulinarne prezentacje wstepem do rozméw o wspélpracy
Nieodzownym elementem ekspozycji byty pokazy kulinar-
ne i degustacje, ktére miaty zaprezentowac nie tylko spo-
s6b dzialania nowoczesnych urzadzen, ale takze efekt fi-
nalny w postaci potraw przygotowanych z ich wykorzysta-
niem. Zwiedzajgcy ttumnie gromadzili sie na warsztatach
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dotyczacych sous-vide prowadzonych przez kucharzy
wspotpracujacych z HENDI Polska oraz przy stoisku Forno
[talia, gdzie mozna byto podziwia¢ prace wtoskich specjali-
stow od pizzy i imponujace piece do jej wypieku. Szerokie
audytorium miaty tez kulinarne popisy Krystiana Zalejskie-
go w strefie kulinarnej SELGROS, ktéra przyciagata nie
tylko aromatem, ale réwniez wyjatkowo barwng ekspozy-
cja rodzimych i egzotycznych owocéw oraz warzyw.

Kawa na lawe, czyli kawiarniany biznes w eksperckim
wydaniu

Nie zabrakto rowniez ciekawej oferty dla baristow i mana-
geréw kawiarni - w strefie kawowej zaprezentowano boga-
ty wachlarz akcesoriéw do parzenia kawy i herbaty reno-
mowanych marek. Kluczowym jej punktem byta jednak
scena, na ktorej Mistrz Polski Latte Art Marcin Michalik
oraz inni utalentowani barisci zaprezentowali swoj kunszt
w przygotowywaniu dobrej kawy, a takze podzielili sie
cennymi radami wskazujgc, na co nalezy zwroci¢ uwage

prowadzac kawiarnie, jakie aspekty jej prowadzenia wy-
magaja szczegoblnej uwagi i jak przekuc je w sukces.

Nowoczesne aranzacje przynoszace efekty handlowe
Ciekawym wydarzeniem tegorocznej edycji targéw POLA-
GRA GASTRO byto réwniez spotkanie z Dariuszem Goctaw-
skim, szefem pracowni architektonicznej tworzacej projek-
ty m. in. wnetrz komercyjnych i sieci gastronomicznych.
Prezentacja nowych trenddw w aranzacji restauracji
i pomystéw w zakresie budowania dodatkowych funkcjo-
nalnosci stanowiacych nie tylko atrakcje dla klientow, ale
roéwniez o$rodek generowania przychodu, wzbudzita duze
zainteresowanie i dostarczyta wielu inspiracji uczestnikom
wyktadu.

Miedzynarodowe Targi Poznariskie Sp. z o.o.
Katarzyna Swiderska

Targi World Food Warsaw 2015

Po udanym debiucie, w kwietniu 2015 roku powracajq targi WorldFood Warsaw. 1l edycja bedzie jeszcze bogat-
sza. Po raz drugi odbedzie sie podwystawa Ingredients Warsaw, a swojq premiere bedzie miat sektor poswiecony
technologii produkcji w branzy spozywczej - FoodTech Warsaw.

Ingredients Warsaw to wystawa skiero-

wana do sektora dodatkéw do zywnosci.

Zostang na niej zaprezentowane produkty
z kategorii sktadnikéw, czy przypraw wykorzystywanych
miedzy innymi w przemyS$le cukierniczym, mleczarskim,
miesnym, czy piekarniczym. W I edycji udziat wziety polskie
i miedzynarodowe przedsiebiorstwa oferujagce m.in. ziota,
stodziki, substytuty cukru. Wéréd nich znalazta sie Stewiar-
nia, ktéra otrzymata Ztoty Medal WorldFood Warsaw 2014
oraz Bart, Eko-Herba, Elena, Falken Trade i wiele innych.

Z kolei FoodTech Warsaw to okazja do zapoznania sie
z najnowszymi trendami w technologii produkcji Zywnosci
i innowacyjnymi maszynami wykorzystywanymi w branzy
spozywczej. Wystawcy zaprezentuja oferte skierowang mie-
dzy innymi do przetworstwa miesnego, mleczarskiego, pie-
karniczego, rybnego, czy browarniczego, pokaza urzadzenia
sktadajace sie na cate nowoczesne linie produkcyjne.

Targi WorldFood Warsaw, podwystawy Ingredients Warsaw
oraz FoodTech to wydarzenia skierowane do biznesu z szero-
ko rozumianego sektora rolno-spozywczego. W pierwszej
edycji swoja ofertg przedstawilo okoto 100 wystawcow
z catego $wiata, a targi odwiedzito ponad 3 tysigce zwiedzaja-
cych, wéréd ktorych dominowata kadra zarzadzajaca firm
i osoby decyzyjne. ,Udziat w WorldFood Warsaw to szansa na
znalezienie nowych partneréw biznesowych z kraju i zagranicy,
promocja firmy i jej wyrobéw, a takze moZliwos¢ poszerzenia
wiedzy o innowacyjnych technologiach i rozwiqzaniach w sek-
torze spozywczym” - zapewnia Agnieszka Szpaderska, mana-
ger targow.

WorldFood Warsaw dla sektora mleczarskiego
Branza mleczarska - jedna z podstawowych gatezi polskie-
go sektora rolno-spozywczego, przechodzi obecnie przez

trudny okres. Jedng z mozliwosci na wyjscie z kryzysu
zwigzanego z zatrzymaniem eksportu do Rosji, jest skiero-
wanie produktéw na inne zagraniczne rynki. A w tym moga
poméc Miedzynarodowe Targi Zywnosci i Napojéw World-
Food Warsaw.

Targi WorldFood Warsaw to polska edycja miedzynarodo-
wej wystawy skierowanej do biznesu rolno-spozywczego.
Patronem honorowym wydarzenia juz po raz drugi zostat
prezes Agencji Rynku Rolnego. Wsparcie merytoryczne
zapowiedzieli miedzy innymi eksperci z Instytutu Ekonomiki
Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej, Zwigzku Sadowni-
kéw RP, czy Krajowego Zwigzku Spétdzielni Mleczarskich.

W zesztorocznej edycji wystawy, swoje produkty z powo-
dzeniem zaprezentowata miedzy innymi Spétdzielnia Mle-
czarska Mlekovita, czy wyrézniona targowym odznacze-
niem za magnacki ser dojrzewajacy - Okregowa Spétdziel-
nia Mleczarska w Ozorkowie.

»Branza mleczarska to wazny sektor dla polskiej gospodarki.
Dlatego tez obecno$¢ spétdzielni na targach WorldFood
Warsaw jest bardzo istotna. Wszystkim zainteresowanym
przedsiebiorcom z sektora mleczarskiego oferujemy atrak-
cyjng oferte wystawienniczq” - zapewnia Agnieszka Szpa-
derska, manager targéow. | dodaje, iz druga edycja targow
bedzie nie tylko doskonata okazjg do pozyskania nowych
partneréw biznesowych z zagranicy. To takze mozliwos¢
przeprowadzenia rozméw z przedstawicielami sieci han-
dlowych, w specjalnie utworzonym do tego celu sektorze.

Polska w ciggu ostatniej dekady stata sie czotowym produ-
centem i eksporterem produktéw mleczarskich. ,jesteSmy
szostym producentem mleka w UE. Co roku przetwarzamy
ponad 10 mld litréw mleka. Jestesmy pierwszym na swiecie
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producentem seréw twarogowych, széstym seréw dtugodoj-
rzewajqcych. Kluczowy jest dla nas eksport produktéw mle-
czarskich, szczegdlnie w sytuacji rosyjskiego embarga. Dla-
tego tez wydarzenia takie jak WorldFood Warsaw, ktdre
pozwalajq na poszukiwanie nowych rynkéw zbytu, sq bardzo
cennymi inicjatywami”- podkreslit prezes Krajowego Zwiaz-
ku Spétdzielni Mleczarskich Waldemar Bro$, ktory jest
jednym z partneréw merytorycznych targéw.

WorldFood Warsaw to targi B2B skierowane do profesjo-
nalistéw z branzy, stuzace nawigzywaniu nowych kontak-
tow biznesowych pomiedzy polskimi i miedzynarodowymi
przedsiebiorcami. W pierwszej edycji udzial wzieto niemal

100 wystawcow i ponad 3 tysigce zwiedzajacych, wsréd
ktorych dominowaty osoby podejmujace decyzje w przed-
siebiorstwach badz majace na nie wptyw. Wystawa to takze
okazja do zapoznania sie z najnowszymi technologiami
i rozwigzaniami stosowanymi w sektorze spozywczym.
Specjalnie dla uczestnikéw targdw organizatorzy opraco-
wuja bogaty program merytoryczny, przygotowywany we
wspétpracy z najlepszymi praktykami z branzy

Wiecej informacji: www.worldfood.pl
Sylwia Klimek

KALENDARIUM TARGOW

Grune Woche 2015 - Miedzynarodowe Targi Zywnosci,
Rolnictwa
Berlin - Niemcy, 17 - 26 styczen 2015

Danubius Gastro 2015 - 22 Miedzynarodowe Targi
Zywnosci, Napojow, Maszyn i sprzetu do przetworstwa
zywnosci

Stowacja - Bratystawa, 29 styczen - 1 luty 2015

ProdExpo 2015
Moskwa - Rosja, 9 - 13 luty 2015

AGRO - PARK Targi Rolnicze
Lublin - Polska, 7 - 8 marca 2015

CFIA 2015 - 19 Miedzynarodowe Targi Opakowan, Do-
datkéw do Zywnosci oraz Przetwérstwa
Rennes - Francja, 10 - 12 marca 2015

XVII Miedzynarodowe Targi Analityki i Technik Pomia-
rowych EuroLab
Poznan - Polska, 18 - 20 marca 2015

19. Miedzynarodowe Targi Gastronomiczne EuroGastro
Poznan - Polska, 25 - 27 marca 2015

FoodExpo 2015, ProdExpo 2015, PackExpo 2015
Kijow - Ukraina, 1 - 3 kwietnia 2015

World Food Warsaw 2015- Miedzynarodowe Targi
Zywnosci i Napojow
Warszawa - Polska, 14 - 16 kwietnia 2015

Inter Food 2015, ProdTech 2015
Petersburg - Rosja, 21 - 23 kwietnia 2015

XVII Targi Mleczarstwa - Mleczna Rewia
Gdansk - Polska, 27 - 29 maj 2015

POLISH XIII Miedzynarodowe Targi
i Produktéw Rybnych
Gdansk - Polska, 27 - 29 maj 2015

BALTPIEK XVI Targi Piekarstwa, Cukiernictwa i Lo-
dziarstwa
Gdansk - Polska, 27 - 29 maj 2015

GASTROEXPO XVIII Targi Wyposazenia i Zaopatrzenia
Gastronomii, Hoteli i Sklepow
Gdansk - Polska, 27 - 29 maj 2015

Przetworstwa

Opracowata: Katarzyna Szczepariska
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