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Ogoélnopolska Konferencja Naukowa

AKTUALNE TRENDY ZYWIENIA DZIECI | MLODZIEZY

W dniu 10 maja 2013 roku, w Lublinie odbyta sie Ogélno-
polska Konferencja Naukowa Aktualne Trendy Zywienia
Dzieci i Mtodziezy, zorganizowana przez Wyzsza Szkote
Nauk Spotecznych z siedzibg w Lublinie. Jej celem byta
wymiana mysli, pogladéow i doswiadczen specjalistow
z zakresu dietetyki oraz nauk pokrewnych, jak réwniez,
zwiekszenie Swiadomosci dotyczgcej wtasciwego odzywia-
nia i aktywnosci fizycznej dzieci i mtodziezy. Zakres tema-
tyczny Konferencji obejmowat: prawidtowe zywienie dzieci
i mtodziezy; prewencja otytosci; reklama a odzywianie;

aktywno$¢ fizyczna a prawidtowy rozwdj dzi
zy; edukacja zywieniowa dzieci i mtodziezy;

a ksztattowanie prawidtowych nawyké iéhiowych;
elementy psychodietetyki dzieci i m}@dz%z zdrowie
psychiczne dzieci i mtodziezy a odz ig% dyskusji za-
proszono przedstawicieli oérodké% 0-badawczych,
praktykow, mtodych naukowcow or Ow.

Zbigniew Walczak

A
'

Zaktad Technologii Owocow i Warzyw, Kated
Wydziat Nauk o Zywnosci, SGG

W dniach 16 - 17 maja 2013 roku, w Centrum Edukacji Prz n
polska Konferencja Naukowa Technologow Przetworstwa
Technologii Owocéw i Warzyw Katedry Technologii Zyw

oraz 0Oddziat Warszawski PTTZ.

W Konferencji uczestniczyto 66 oséb, gtéwnie pracowni
naukowo-dydaktycznych i doktorantéw z Uniwepsyt
Przyrodniczych i Rolniczych oraz Politechnik z ca{eg%
WSsréd uczestnikéw obecni byli réwniez naukowcy

tow Badawczych, zajmujacy sie problematyka
i przetwérstwem owocowo-warzywnym oraz jak

wygltoszono dwa referaty plenarne,
i 25 krétkich doniesien (tzw. e-posterd
niez prezentacja 10 posteréw tradycyj
blematyka Konferencji zostata po
tematyczne, a mianowicie:

* Sesjal- Bezpieczne i warto$¢igwe surowce;

* Sesjall - Tradycyjne i nowé%r%echnologie;

* Sesja Ill - Rola owocéw i warz zywieniu cztowieka;
* SesjalV - Metody analj

W grupie surowcéw mnjej
deren zwyczajny, oli ,a

ch zaprezentowano: rokitnik,
urowcoéw wykorzystywanych w
tradycyjnych przetworéw z owo-
ono: rabarbar, czeremche pospolita
. Cztery prace dotyczyly badan nad
logiczng grzybéw, w tym: pieczarki
czniaka ostrygowatego. Inne omawiane

Surowce GwQeQv
czarne a% ki, wisnie, truskawki, boréwka wysoka, aronia

~—
chayologii ZywnoSci,
Zawie

-Lesnej w Rogowie odbyta sie VI Ogdlno-

sw i Warzyw. Jej organizatorem byt Zaktad
ydziatu Nauk o Zywnosci SGGW w Warszawie

<&
¢ %ko dwie prace dotyczyly jabtek i to w aspekcie wykorzysta-

nia tego surowca do mrozenia i suszenia. W grupie tematow
technologicznych znalazly sie referaty na temat wykorzysta-
nia fermentacji mlekowej do kiszenia owocow i grzybéw, préb
wykorzystania wysokich ci$nien do utrwalania puree tru-
skawkowego, zastosowania ultradZzwiekéw, jako obrobki
wstepnej przed mrozeniem. Problemem do rozwigzania pozo-
staje zagospodarowanie wyttokdéw, ktére zdaniem zywie-
niowcoéw sg zbyt cennym surowcem, aby méwic¢ o nim tylko
w kontek$cie biopaliwa czy mieszanek paszowych. W sesji
analitycznej zaprezentowano ciekawy referat na temat aku-
stycznych metod badania tekstury zywnosci, a takze oceny
pozostatosci pestycydéw w surowcach i przetworach owoco-
wych i warzywnych. W dyskusji podsumowujacej obrady
VI Konferencji zgtoszono tematy do omoéwienia na kolejnej
VII Konferencji, ktéra planowana jest za rok w Olsztynie.
Sa wéréd nich m.in.: zywno$¢ GMO, winiarstwo, skazenia
i zafatszowania produktéw z owocéw i warzyw.

Sponsorami VI Konferencji byt: Hortex Holding S.A., ktory
wspomdgt organizatorow dostarczajac soki owocowe
i warzywne, oraz firmy: PRPH Kandy, SHIM-POL A.M. Bo-
rzymowski, Mettler - Toledo Sp. z 0.0.. Patronami medial-
nymi byly czasopisma: Przemyst Spozywczy, Przemyst
Fermentacyjny i Owocowo-Warzywny i Inzynieria Prze-
twoérstwa Spozywczego.

W imieniu Komitetu Organizacyjnego VI Konferencji
Dr hab. Marta Mitek, prof. nadzwyczajny SGGW
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Ogoélnopolska Konferencja Naukowa
TOWAROZNAWSTWO XXI WIEKU PODSTAWA
INNOWAC]JI, JAKOSCI ORAZ SATYSFAKCJI KONSUMENTOW

W dniach 22 - 24 maja 2013 roku, w Olsztynie odbyta sie
Ogdlnopolska Konferencja Naukowa TOWAROZNAWSTWO
XXI WIEKU PODSTAWA INNOWAC]I, JAKOSCI ORAZ SA-
TYSFAKC]I KONSUMENTOW, zorganizowana pod honoro-
wym patronatem JM Rektora UWM prof. dr hab. Ryszarda
Goreckiego. Cate przedsiewziecie zorganizowano z okazji
15-lecia kierunku Towaroznawstwo oraz 50-lecia pracy
naukowo-dydaktycznej prof. dr hab. Stefana SMOCZYN-
SKIEGO oraz prof. dr hab. Stefana ZIAJKI. Problematyka
prezentowanych prac obejmowata obszary badawcze takie
jak: towaroznawstwo w dobie globalizacji produkcji i ryn-
koéw, innowacje w ksztaltowaniu jakosSci towaréow, fatszo-

wanie towar6éw oraz prawne i etyczne aspekt%;cen-
tycznosci i identyfikowalno$ci, oczekiwani okszesnych
konsumentéw wobec jakoSci towardw, 0 lizowane
systemy zarzgdzania. Ponadto w ra a@‘i{% rencji prze-
widziano sesje tzw. Panelu Praktyk jake_forum wymia-
ny pogladow i doswiadczen, menedzerami
wspbliczesnego biznesu, a $rod m akademickim

zajmujacym sie réoznymi aspek}%&\\p/ kcji zywnoSci.

Zbigniew Walczak

XVIII Ogdlnopolska Konferencja Naukowa
,POSTEP W INZYNIERII ZYWNOSCI” d. Szkota Qa

W dniach 11 - 14 wrze$nia 2013 roku
odbedzie sie XVIII Ogdlnopolska Konferen-
cja Naukowa "Postep w inzynierii zywno-
$ci" organizowana przez Polskie Towarzy-
stwo Inzynierii i Techniki Przetwérstwa
Spozywczego "SPOMASZ" przy wspotpracy
z Katedra Inzynierii i Maszyn Spozywczych, Katedrg Biolo-
gicznych Podstaw Technologii Zywnoéci i Pasz Wydziatu
InZynierii Produkcji Uniwersytetu Przyrodniczego w Lubli
nie oraz Sekcja Techniki w Przetworstwie Rolpe
Spozywczym Komitetu Techniki Rolniczej i Europejska Sz
13 Wyzsza w Sopocie W trakcie trwania konferenciji

* fizyczne i funkcjonalne wtasciwosci surowcé
duktoéw spozywczych;

* teorie jednostkowych operacji i procesow;
* problemy konstrukcji zespotéw robo
i aparatow;

* zagadnienia eksploatacji maszyn;
» gospodarka energia;

. automatyzgcj%

* techni akavar'l Zywnosci;
* syste Sci i kontroli;
* och owiska w przemys$le spozywczym etc.;

ig gastronomiczna.

ja z zatozenia ma stluzy¢ mlodym pracownikom
jako forum dla doskonalenia podstaw warsztatu

zie to okazjg do prezentacji wynikéw wtasnych badan
rytycznej ich oceny przed przygotowaniem rozprawy na
stopien naukowy. W trakcie trwania konferencji przewi-
dywane s3 wyktady plenarne i doniesienia naukowe z ba-
dan wtasnych uczestnikdw oraz prezentacje firm zwigza-

@ ba@wczego, metod badawczych i technik pomiarowych.

nych z branza spozywcza. Konferencja odbedzie sie w Ze-
spole Zamkowo-Parkowym w Krasiczynie. Zainteresowa-
nych prosimy o przesytanie zgtoszen na adres:

pawel.sobczak@up.lublin.pl

dr inz. Pawet Sobczak
Katedra Inzynierii i Maszyn Spozywczych, UP Lublin

KALDENDARIUM KONFERENC]I

II Sympozjum Naukowe ,Drobnoustroje - tradycja

i nowoczesno$¢ w prod i utrwalaniu zywnosci"”
Kiry pod Zakopanem, 4 - $nia 2013

%robiologii i Oceny Zywnosci,

i, Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa
, PTTZ 0ddziat Warszawski

Organizatorzy:

Katedra Biotechn
Wydziat Nauk o
Wiejskiego w s

onferencja Naukowa ,Postep w in-
d. Szkota Letnia

Zywnosci i Pasz, WIP UP Lublin, Sekcja Techniki w Prze-
tworstwie Rolno-Spozywczym K T R

12th International Commodity Science Conference
Poznan - Mikorzyn, 16 - 19 wrze$nia 2013

Organizatorzy:

Wydzial Towaroznawstwa na Akademii Ekonomicznej
w Poznaniu

Tematyka Konferencji:

- zarzadzanie i jako$¢ produktu (systemy zarzadzania
jakoscia i bezpieczenstwem, zarzadzanie procesami,
doskonalenie systemow);

— zapewnienie jakosci i bezpieczenistwo zywnosci (fat-
szowanie Zywno$ci, zanieczyszczenia w Zywnosci i pa-
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szach, zywnos¢ funkcjonalna i dodatki do zywnosci, analiza
instrumentalna w technologii zywnosci);

—innowacje w technologii i ekologia (opakowania i logi-
styka, nowe trendy w produktach, nanotechnologia).

Konferencja Naukowa "Nowoczesne Technologie w Rol-
nictwie"

tomza, 19 - 20 wrze$nia 2013

Organizatorzy:

Wyzsza Szkota Agrobiznesu w Lomzy, Instytut Inzynierii
Rolniczej i Informatyki Uniwersytetu Rolniczego w Krako-
wie, Komitet Techniki Rolniczej PAN, Polskie Towarzystwo
Inzynierii Rolniczej, Polskie Towarzystwo Agronomiczne
Tematyka Konferencji:

- inzynieria systeméw agrotechnicznych;

- agronomia, agrotechnika (nowoczesne technologie);

- inzynieria produkcji zwierzecej;

- inzynieria przetwoérstwa i przechowalnictwa ptodéw
rolnych;

- alternatywne zrodta energii, gospodarka odpadami.

XV Miedzynarodowa Konferencja Naukowa nt. "Rolnic-
two Ekologiczne - Stan Obecny I Perspektywy Rozwoju".
Techniki, technologie, produkcja zywnosci
Puszczykowo, 2 - 4 pazdziernika 2013

Organizatorzy:
Przemystowy Instytut Maszyn Rolniczych- w Pozhaniu,
Komitet Techniki Rolniczej Polskiej Akadenii K
; Q
Tematyka Konferencji:

i zwierzecej

- techniczne aspekty uprawy ielegnacji upraw
w gospodarstwach ekologiczny;

- ochrona roslin w gospodarstwie ogicznym;
- alternatywne metody zw ja chordb i szkodnikéw
roslin uprawnych;

- produkcja zywnoSci @nej i marketing produktow
ekologicznych;

- kontrola gospodarst ologicznych;

- eko - i agroturystyka;
o N
- ekologizacja l@;
&7 Opracowata: Katarzyna Szczepariska

- techniczne aspekty produkcji %
w gospodarstwach ekologicznych;
oli @ D

TARGI GDANSK 20 o

Blisko 250 Wystawcow z 8 krajow zaprezentowato swojq ofert
ktory odbyt sie w dniach 22 - 24 maja 2013 roku w
w Gdarisku. Premierowy projekt potqgczyt cztery specjalistyczne
gastronomii, hoteli, i sklepéw GASTROEXPO, 16. Targi mlec
nictwa i lodziarstwa BALTPIEK oraz 12. Miedzynarodowé

To wyjatkowe przedsiewziecie cieszyto sie ogromnym z
teresowaniem, zaréwno gosci branzowych, jak i ingy
alnie zwiedzajacych.

\ N

Targi odwiedzito hli ysiecy osob, a wérdd nich:

» wilasciciele, a wie i ajenci restauracji; kawiarni;
baréw; pizzerii; owek; jadlodajni; firm cateringowych;

hsj sfw\() oraz oSrodkéw wypoczynkowych;

uchni, dietetycy, technolodzy zywienia;
i przedstawiciele ds. zakupow sieci super-

N

amdch zintegrowanego projektu branzowego,

Wystawienniczo-Kongresowym AmberExpo
argowe: 17. Targi wyposazenia i zaopatrzenia
MLECZNA REWIA, 15. Targi piekarstwa, cukier-

argi grzetwo’rstwa i produktéw rybnych POLFISH,

ok réznorodnej oferty handlowej, tegoroczna edycja Tar-
géw byta niezwykle bogata w liczne wydarzenia programo-
we. Mito$nicy dobrej kuchni mieli okazje kibicowa¢ mtodym
adeptom sztuki kulinarnej podczas Il Ogdlnopolskiej Olim-
piady Kulinarnej Mtodych Kucharzy, zorganizowanej przez
Stowarzyszenie Kucharzy Polskich. Po raz pierwszy Targom
GASTROEXPO towarzyszyta Ogdlnopolska Olimpiada Deko-
racji z Warzyw i Owocéw, zorganizowana przez Krzysztofa
Wierzbe z Carving Team Poland.

W ramach Targéw BALTPIEK juz po raz trzeci, odbyt sie Kon-
kurs Cukierniczy ,KuZnia Stodkich Talentéw”, ktérego nagroda
gtéwna byt Puchar Starszego Cechu Piekarzy i Cukiernikéw
w Gdansku. Tegorocznym tematem przewodnim byto ha-
sto MAJOWKA. W ramach Targéw, nie zabrakto réwniez
konkurséw dla wystawcéw, w tym m.in. Konkursu o Medal
Mercurius Gedanesis Targéw BALTPIEK i GASTROEXPO
2013; Konkursu o Grand Prix Mercurius Gedanensis Polfish
2013 oraz Konkursu o Ztotq Mlecznq Rewie 2013 i Puchar
Prezesa Krajowego Zwiqzku Spétdzielni Mleczarskich. Na-
tomiast nagrodami specjalnymi, w postaci Pucharéw Mini-
stra Rolnictwa i Rozwoju Wsi, nagrodzono najlepsze zapre-
zentowane produkty. Tegoroczng nowoscig, w ramach
Targéw BALTPIEK, byt Konkurs Na najlepszy wypiek Tar-
gow, ktorego nagroda gtéwna byt Puchar Prezesa MTG SA.
Tym wyjatkowym wypiekiem uznany zostat chleb na lisciu
chrzanu Piekarni-Cukierni Stawomir Mielnik.

Na Targach nie zabrakto réwniez kulinarnego i piekarskie-
go show, w ramach ktérego mozna byto podziwia¢: pokazy
sztuki piekarniczej Irlandczykéw i Wegréw, gotowanie

32

Inzynieria Przetwdrstwa Spozywczego 2/4-2013(6)



Konferencje, Sympozja, Warsztaty Naukowe, Targi, Wystawy

Druzyny Olimpijskiej Stowarzyszenia Kucharzy Polskich, triki
barmanskie w wykonaniu Flair Brothers (uczestnika pro-
gramu Mam Talent), mistrzéw sztuki cukiernictwa, a takze
pokazy gotowania dietetycznego.

Na szczegblng uwage zastuguje Miedzynarodowa Konferen-
cja, skierowana do branzy piekarniczej i cukierniczej
pt. ,Pierwszoplanowe dziatania na rzecz rozwoju piekarstwa
rzemieslniczego”. Konferencje zorganizowano w ramach
Targéw BALTPIEK a jej organizatorami byli: Stowarzyszenie
Rzemieslnikow Piekarstwa RP oraz Miedzynarodowe Targi
Gdanskie S.A. Konferencje honorowym patronatem objat
Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi oraz Miedzynarodowa

TARGI PO

Polagra laczy w pary
Analiza rynku spozywczego nie pozostawia wgt,
w tradycji i eliminuje ze swojej diety sztuczne Bary

I

Unia Piekarstwa i Ciastkarstwa UIB. Celem spotkania byto
pokazanie piekarzy - rzemie$lnikow w Swietle dzisiejszych
czasOéw oraz zwrdcenie uwagi na problem zwiqz%yt
wielkimi oczekiwaniami podejmowanych dziata 'r ierzaja-
cymi do zwiekszania spozycia pieczywa. Porus 1} niez
problem zbyt matego po$wiecania uwagi na dosk 1enie
zarowno, jakosci produktow, jak i przedsie o$ci.

Réwniez Targom POLFISH towarzysz@ i konferencje
i seminaria, w ktérych bardzo % uczestniczyli
przedstawiciele branzy rybnej. M.j onferencji ,A2A
Logistic Conference” organizowa%z Urzad Miasta
Gdyni, rozpatrywano kwestie ogtym cji procesow logi-
stycznych miedzy Polska, a Skan wia. Stowarzyszenie
Producentéow Ryb Lososiowat raz kolejny przepro-
wadzito Forum Akwakultury owarzyszenie Rozwoju
Rynku Rybnego przygotwie tematyczne konferen-
cje: ,Identyfikowalposé\§ Znakowanie Produktéw Rybnych”
oraz ,Wartos¢ Odzy ", czyli tematy wcigz aktualne
i bardzo wazne, zaréw la branzy, jak i dla konsumen-
téw. Dla wielbicielipro@uktéw rybnych nie zabrakto atrak-
cji w postacij g potaczonych z degustacjami i po-
kazami przy ania dan rybnych, od momentu patro-

szenia m.in. karpia‘na tzw. ,zakaske karpiowa” oraz matzy
btekitne;j wanej w biatym winie.

narodowe Targi Gdariskie SA; www.amberexpo.pl

GRA’ 2013

Kierunek wytycza klient koricowy, ktéry zasmakowat
konserwanty. Petny obraz zaktualizowanej przez pro-

Ia
ducentoéw oferty bedzie mozna obejrze¢ podgzas rocznego Swieta branzy spozywczej - Miedzynarodowych

Targéw Wyrobéw Spozywczych POLAGRA

0 on
%9, POLAGRA FOOD

zapo-

producenci, dystrybutorzy, kupcy, ha
sprzedawcy detaliczni oraz wszy
z szeroko pojeta branza spozywcza. egloroczna kampa-

- blok wydarzen wrze$niowych iedzito 44600 profe-
sjonalnych zwiedzajacych _z krajw'i zagranicy. Aktualnie
prowadzimy jeszcze szer; rojong kampanie dotyczaca
tegorocznej edycji. Swoj 08¢ potwierdzili juz przed-
stawiciele Rosji, Ukraifiy,"Biatorusi, Czech, Stowacji, Litwy,
Niemiec, Francji, Zj onych Emiratéw Arabskich, Ka-
zachstanu, Chin,\/\% rytanii, Kanady - moéwi Donata
Paszkiewicz, dy¥ektor-targéw POLAGRA FOOD. Gosci za-
7 a przede wszystkim realna mozliwo$¢

inowych kontraktéw. Laczymy w biz-
fesjonalistow polskich i zagranicznych.

pular; potkania match-makingowe.
Tegorerzpa POLAGRA FOOD to przede wszystkim wyjat-
kowo bogata oferta branzy mleczarskiej - blisko trzydzie-

stu wystawcow - absolutnych lideréw rynku, zaprezentuje

D, Ktbre odbedq sie w dniach 23 - 26 wrzesnia br.

pelna game nowosci. Silnie reprezentowana bedzie row-
niez branza miesno - wedliniarska, ktorej centralny punkt
bedzie stanowito stoisko ,Mieso z Polski”. Prawie piec¢dzie-
sieciu najwazniejszych wystawcéw branzy zaprezentuje
swoj potencjat na przestrzeni pawilonu 5G. Tradycyjnie
znaczacy cze$¢ ekspozycji zajmie reprezentacja producen-
tow zywnoSci ekologicznej - od miodéw i seréw kozich
poprzez kaptona polskiego i mieso wieprzowe, az po pro-
dukty pochodzenia roslinnego. ZadbaliSmy o wymagaja-
cych profesjonalistéw z sektora przetworstwa owocowo-
warzywnego oraz stodyczy, dla ktérych interesujaca oferte
zaprezentujg tegoroczni wystawcy - mowi Donata Paszkie-
wicz. Takze Srodowisko miedzynarodowe zna i ceni jesienne
spotkania w Poznaniu. O uwage profesjonalistow zawalcza
wystawcy z catego $wiata. Juz teraz swojg obecno$¢ po-
twierdzili producenci z Austrii, Wtoch, Danii, Wielkiej Bryta-
nii, Korei Potudniowej, Egiptu, Chin, Litwy, Grecji, Butgarii,
Czech, USA, Turcji, Malezji, Portugalii, Stowacji, Holandii, Sri
Lanki, Biatorusi i Belgii. A lista caty czas ro$nie.

Szeroka oferta, bogaty program wydarzen poruszajacy pala-
ce potrzeby rynku to powody, dla ktérych z kazdym rokiem
powieksza sie liczba gosci odwiedzajacych Polagre Food.
Réwniez w tym roku wydarzeniu towarzyszy¢ beda Targi
Smaki Regionéw (21 - 24.09.2013), ktére w swoim zatoze-
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niu majg promowac naturalng, certyfikowana zywnos¢ tra-
dycyjna. Targi te organizowane sg wspoélnie przez Miedzyna-
rodowe Targi Poznanskie i Zwigzek Wojewddztw RP. Wy-
stawcami s3 tutaj Urzedy Marszatkowskie poszczegdlnych
wojewddztw skupiajgce w ramach swoich stoisk producen-

Invest - Hotel i Polagra - Gastro razem

téw zywnosci regionalnej, tradycyjnej i ekologicznej. Suma-
ryczny zestaw wrze$sniowych wydarzen branzowych za-

spokoi nawet najbardziej wymagajace gusta. Cz izneso-
wych rozméw o rynku spozywczym tylko we $niu

w Poznaniu. Zapraszamy (materiaty/zrédto: MT

najwieksze $wieto branzy HoReCa w Europie Srodkowo-Wschodniej. Wydarzeniu towarzyszy¢ be

<&
W dniach 23 - 26 wrzesnia, na terenie Miedzynarodowych Targow Poznariskich odbedq sie targi IN@S@
' P% - GA-

STRO, czyli czas spotkan profesjonalistow, ktorzy przyjezdzajq, aby zapoznac sie z najnowszq ofer Z
stronomii. To wtasnie poprzez potgczenie dwdch swiatéw: hotelarstwa i gastronomii, udato sie s ¢
i restauratorow odpowiedniq platforme komunikacji, informacji oraz wymiany doswiadczen i po

] INVEST
_ POLAGRA GASTRO
Mol &

Kluczem do odswiezenia tegorocznej formuty Targéw, jest
nie tylko prezentacja najciekawszej oferty wystawienniczej,
ale takze integrowanie branzy poprzez podejmowanie
istotnych dla niej tematéw.

- Dla wiekszosci przedsiebiorcoéw ogromnym wyzwaniem jest
odnalezienie sie na rynku w dobie kryzysu gospodarczego.
Naszym celem jest dopoméc im i przedstawi¢ gotowe rozwia-
zania. Dlatego tez nowej edycji przy$wieca gtéwne hasto pro-
gramowe: optymalizacja kosztéw hotelowych - wyjasnia Mar-
cin Gorynia, dyrektor Invest - Hotel. Obecno$¢ na Targach, to
niepowtarzalna szansa zapoznania sie z peing ofertg dla sek-

Targi PAKFOOD

anatoriow, osrodkéw wypo-
W - to wszystko odnalez¢

jacy zapoznajq sie w tzw. ,cztero-
iej widowiskowych miejsc na tere-
nie poznanskich
ko targowe, w ominuje przyjemna atmosfera. Taka,
jest rowniez wynikiem powrotu do

azan. Budynki znajduja sie w bezposred-

nim sgsi ieQCentrum Kongresowego oraz przy bezpo-
$redni na Targi - logistycznych elementach, nie-
Zwyl ch dla wystawcow zastanawiajacych sie nad
udzia Invest - Hotel (materiaty/zrédto: MTP).

rzedstawicielami branzy spozywczej, ze wzgledu na

Duzymi krokami zbliza sie kolejna edycja targéw PAKF%C%FE odbedq sie w dniach 23 - 26 wrzesnia 2013 roku

w Poznaniu. Bedq one okazjq do spotkania sie z cz

trwajgce w tym samym terminie i miejscu targ(}’%
b

Opakowania zajmujq
wazne miejsce w,
kazdego kraju.

5'5,- pakfood

TARGI OPAKOWAN DLA PRZEMYSLU SPOZYWCZEGO
FOOD INDUSTRY PACKAGING FAIR

h\tec
'Lv- W strukturze
fate-przemystowi spo-

e tému ogromnemu

W tym roku PO ‘\

00D, POLAGRA TECH oraz POLAGRA GASTRO.

cji opakowan dla przemystu spozywczego i ich wzornictwa. Sg
Z pewnoscig miejscem spotkan i rozméw o przysztosci sektora
opakowan spozywczych oraz forum nowoczesnych rozwigzan
obejmujacych opakowania, maszyny oraz doradztwo tech-
niczne skierowanych do $cisle zorientowanej grupy odbior-
coéw. Obecnie, najblizsza edycja targdbw PAKFOOD jest na eta-
pie przygotowania interesujgcych wydarzen towarzyszacych
ekspozycji. Z pewnos$ciag odbeda sie tam ciekawe konferencje
0 specjalistycznej tematyce. Prace nad programem trwajg,
a szczeg6ly beda znane juz w najblizszych tygodniach. Jak
moéwig organizatorzy, na obecna chwile ponad 85% po-
wierzchni ubiegtej edycji targéw jest juz zarezerwowana (ma-
teriaty/zrédto: MTP).

TECH 201 zaprezentuje najnowszq oferte skierowanq do branzy miesnej - Salon Techno-
spozywczej - Salon Technologii SpoZywczych. Wydarzenie organizowane przez Miedzynaro-

logii Miegsny Ora;
dowe Ta ;ﬁo fiskie odbedzie sie w dniach 23 - 26 wrzesnia w Poznaniu.

Na obecng chwile blisko 80%
powierzchni  wystawienni-

) POLAGRA-TECH
czej, jest juz zarezerwowane.

xCcOW znajduja sie liderzy branz, ale co réwnie

rte w Poznaniu - méwi Joanna Jasiniska, dyrek-
POLAGRA - TECH.

- Jest to bardzo dobry znak, bowiem firmy podejmujg sku-
teczne dziatania majgce na celu utrzymanie zaréwno do-

brej koniunktury jak i pozycji w nowej, dynamicznej sytu-
acji rynkowej — podkresla. Aktualng liste wystawcéw moz-
na zobaczy¢ na stronie polagra - tech.pl.

Tegoroczna odstona targéw to swego rodzaju ,Swieto
branzy miesnej”, poniewaz salon poswiecony technologiom
miesnym odbywa sie raz na dwa lata. Jak zwykle istotnym
elementem sktadowym POLAGRY - TECH bedzie takze
Salon Technologii Spozywczych, w ramach ktérego, oprocz
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ekspozycji maszyn i urzadzen dla takich branz jak np. owo-
cowo-warzywnej, makaronowej czy teZ napojow, przed-
stawione zostang rozwigzania o tematyce higiena i pest
control oraz chtodnictwo. Warto réwniez zaznaczy¢, ze
w tym samym czasie odbeda sie Miedzynarodowe Targi
Wyrobéw Spozywczych POLAGRA FOOD oraz Targi Opa-
kowan dla Przemystu Spozywczego PAKFOOD dajac peten
obraz najnowszej i najbardziej kompleksowej oferty dla
przemystu spozywczego.

3%
Soeaks Rogionbo

Koncepcje Slow Food i Slow Living - idee celebrujqgce naturalny sposéb zywienia
zycia - tgczq w sobie przyjemnos¢ smaku z szacunkiem dla Srodowiska oraz jeg
zZrédet w tematyce Zywienia przeciwstawiajq sie zacieraniu lokalnych tradygji
sumpcji zywnosci. Budujq swojq codziennosé¢ wokét swiadomych wyboréw,

Jak wynika z rozméw z firmami, ktére zdecydowaty sie na

.e@

sigc przed

rywalizacja w konkursie o Ztoty Medal M
zgodnie z regulaminem konkursu, poznamyna

rozpoczeciem targéw (materiaty/ Zré& )
TARGI SMAKI REGIONOW

Dla podniebienia. Dla zdrowia. Ku przyjemnosci smz@

a7 y Z naturq sposob
dabr. Zwolennicy powrotu do
eszeniu produkcji i kon-
oddziatujq na ekosystem

w czystej postaci. Dla podniebienia. Dla zdrowia. Ku przyjemnosci smaku.

i wspierajq lokalnych wytwércéw. Wrzesniowe Targi SMAKI REGIONOW %@esenqa koncepcji Slow Food

Zapachy babcinej kuchni

Goécie Targébw SMAKI REGIONOW drobiazgowo analizuja
sktad potraw i swojego koszyka zakupowego. Czuja sie
odpowiedzialni za efekty modyfikacji genetycznej sktadni-
kéw prezentowanych na potkach sklepowych. Wracaja do
smakoéw dziecifistwa, przypominajgc sobie naturalng sto-
dycz domowego ciasta, szynke wedzona wedtug przepisu

chowanymi w zakamarkach ,na potem”. Publiczno$¢ od

w dniach Z&Q\Irzeénia 2013 na terenie Miedzynaro-

dowych 0w, Poznanskich. Dbajac o wszystkie grupy
odbiorcé rwsze dwa dni wydarzenia dedykowane
beda iej publicznosci i przyjma forme kiermaszu.
Kole dni to czas dla sektora B2B.

Ta

AKI REGIONOW to takze coroczne $wieto calej
spozywczej, poniewaz réwnolegle odbeda sie Mie-

z Miedzynarodowe Targi Gastronomii POLAGRA GA-

cioci Helenki, wspomnienia zwigzane z podp%omykamgg dz;@arodowe Targi Wyrobéw Spozywczych POLAGRA FOOD

wiedzajaca targi SMAKI REGIONOW czuje gtéd trady
i zaspokaja go wtasnie tu - podczas wyjatkowej &yne
smakoéw i zapachéw rodem z babcinej kuchni. Tu

zapoznajg swoje dzieci ze smakiem chleba na
domowego smalcu, stodyczy niemajacych nic

bigcymi przy kasach hipermarketow.
Takze dla profesjonalistow

Targi SMAKI REGIONOW organizowané
ze Zwiagzkiem Wojewo6dztw Rzecz
miejscem, gdzie kupcy, restaurat b 0soby odpowie-
dzialne za zaopatrzenie w placéwkach dlowych, znajdu-
ja dla swoich sklepéw i rest cji prawdziwe kulinarne
rarytasy. To takze wydarzenie, k 0 nadrzednym celem
jest promocja zywnosci regionalne]j, certyfikowanej, coraz
czesciej poszukiwanej i :@- przez klienta ostateczne-
go. Tegoroczna edycja-SMAKOW REGIONOW - najwiek-
Inej w Polsce - odbedzie sie

qg
&
QO

'AINTENANCE.

firm prezentujacych swoje produkty pojawia sie
dzenia: weryfikujace, filtrujace, separujace, mie-
djace a takze systemy wazace, wagi kontrolne,

RO. Tym samym najwazniejsze osoby decyzyjne sektora -
kupcy, hotelarze i restauratorzy - zaproszeni réwniez na
Targi SMAKI REGIONOW - efektem synergii zapoznajg sie
z peretkami kulinarnymi, naturalng zywnos$cia czesto wy-
twarzang wedtug starodawnych rodzinnych procedur.

Tradycja kulinarna w stoiku

Ekspozycja targébw SMAKI REGIONOW wspiera rozwdj
wytwarzania tradycyjnych produktéw, promuje rodzima
zywno$¢, a klientom biznesowym stwarza doskonate wa-
runki do nawigzywania kontaktéw handlowych z duzymi
odbiorcami. Natura w czystej postaci podana w formie
regionalnych doskonatosci kulinarnych takich jak oscypki,
gzik, rogale $wietomarcinskie, bryndza podhalaniska czy
pierogi z soczewicy przyciagaja zainteresowanych alterna-
tywnymi dla fast foodéw kierunkami dla petnowartoscio-
wych produktéow zywnos$ciowych. Nie zapominajgc przy
tym o zachowaniu réwnowagi przy ich wytwarzaniu i prze-
tworstwie (materiaty/zr6dto MTP).

Targi SyMas po raz piaty jesienia w Krakowie

pazdziernika w Krakowie, juz po raz pigty, odbedq sie Targi Obrébki, Magazynowania, Transpor-
Materiatow Sypkich i Masowych SyMas oraz Targi Utrzymania Ruchu, Planowania i Optymalizacji

aparatura pomiarowa i wiele innych rozwigzan uzywanych
w przemysle materiatéw sypkich i masowych w tym row-
niez w przetwdrstwie spozywczym.
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Nowo$cig Targdw bedzie strefa tematyczna, Rozwigzania
przeciwwybuchowe - ATEX, w ktdrej zaprezentuja sie firmy
oferujace zabezpieczenia procesowe, systemy filtrowenty-
lacji powietrza oraz wiele innych urzadzen wykorzystywa-
nych w strefach zagrozonych wybuchem.

Oprocz prezentacji firm biorgcych udziat w Targach nie
zabraknie réwniez bezptatnych seminariéw learnShops™.
W tym roku wiodacymi tematami bedg miedzy innymi:
Zabezpieczenia przeciwwybuchowe wyposazenia przemy-
stowego, wazenie dynamiczne, hermetyczne linie miesza-
nia i konfekcjonowania z zastosowaniem nowoczesnych
systemow potgczen. Podczas targéw odbedzie sie rowniez
II edycja cyklu szkoleniowego pod nazwa Jesienna Szkota
Utrzymania Ruchu, ktory podzielono na sze$¢ blokéw tema-
tycznych: Efektywnos¢ stuzb utrzymania ruchu; Predykcyjne
utrzymanie ruchu; Bezpieczeristwo w utrzymaniu ruchu;
Redukcja kosztow utrzymania ruchu; Informatyczne wspo-

maganie utrzymania ruchu - systemy klasy CMMS oraz Lean
Manufacturing w praktyce. Organizatorzy beda stara¢ sie

zwroci¢ uwage nie tylko na teoretyczne, ale przede wszyst-
kim na praktyczne podejscie do tematu, dlatego r

a-
mie nie zabraknie interesujacych przyktadéow ( y)
m.in. firmy Takeda Pharma, Koelner S.A. Podcz lenia
najlepsi specjalisci, na co dzien zajmujacy sie zarza iem

dziatami utrzymania ruchu i produkg;ji, p <?1&; Swoja

wiedzg i do$wiadczeniem. Wiecej {n ji ‘0 targach
i wydarzeniach towarzyszacych na n

www.easyfairs.com/pl/symas2013

Tel. +48 12 651 .+48 507 044 183

iewicz@easyfairs.com
\\/@

argawr easyFairs Poland Sp.z 0.0
fairs.com; www.easyfairs.com/pl

Karol Miernikiewicz — Specja l%aganizacji Targow
9@ g: ?}m

KALENDARIUM TARGOW o
Agrokomplex 2013 - Miedzynarodowe Targi Rolnictwa NATURA FO% dzynarodowe Targi Zywnosci Eko-

logicznej i Tra
L6dz - P

i Zywnosci
Stowacja - Nitra, 22 - 25 sierpnia 2013
Riga Food 2013 - 18 Miedzynarodowe Targi Zywnosci,

Napojow oraz Przetwarzania Zywnosci
Lotwa - Ryga, 4 - 7 wrze$nia 2013

GASTE - Miedzynarodowe Targi Gastronomii, Hotelar-
stwa i Zbiorowego Zywienia
Lipsk - Niemcy, 4 - 17 wrze$nia 2013

World Food (GIDA) 2013 - Miedzynarodowe T4
Zywnosci oraz Przetworstwa Y
Turcja - Stambut, 5 - 8 wrze$nia 2013

Ipack Turkey 2013
Turcja - Stambut, 5 - 8 wrzes$nia 2013

zywcze
Rosja - Moskwa, 16 - 19 wrze$nia 2013

Baf 2013 - Miedzynarodowe Targi 2
Litwa - Wilno, 18 - 20 wrze$nia 20

POLAGRA - TECH - Miedzynarodowe Targi Technologii
Spozywczych %

Poznan - Polska, 23 - 26 wrzes$ni 13

POLAGRA FOOD - Mi
Spozywczych

rodowe Targi Wyrobow

stronomii 201
Poznan - Polsk

Poznan - Polska, 23 @eénia 2013
POLAGRA GAST - Miedzynarodowe Targi Ga-
-26

wrzes$nia 2013

ANUGA 2
Kolonia -

zynarodowe Targi Spozywcze
- 9 pazdziernika 2013

Katarzyna Szczeparniska

jnej
14 - 13 pazdziernika 2013

ralnej Zywosci NATURA FOOD
ka, 18 - 20 pazdziernika 2013

2013 - Miedzynarodowe Targi Przemysiu
niczego i Piekarniczego
Nieglcy - Stuttgart, 19 - 22 pazdziernika 2013

%rokomplex 2013 - XVI Miedzynarodowe Targi Spe-

jalistyczne
Rosja - Kaliningrad, 24 - 26 pazdziernika 2013

AGRO-PARK
Poznan - Polska, 26 - 27 pazdziernika 2013

Food Fair 2013 - Miedzynarodowe Targi Spozywcze
Estonia - Tallin, 30 pazdziernika - 1 listopada 2013

All Pack 2013 - Miedzynarodowe Targi Opakowan
Rumunia - Bukareszt, 30 pazdziernika - 3 listopada 2013

Indagra Food 2013 - Miedzynarodowe Targi Spozywcze
Rumunia - Bukareszt, 30 pazdziernika - 3 listopada 2013

Peterfood 2013 - Miedzynarodowe Targi Spozywcze
Rosja - St. Petersburg, 12 - 14 listopada 2013

XXI Miedzynarodowe Targi Wyposazenia Hoteli i Ga-
stronomii HORECA
Krakéw - Polska, 13 - 15 listopada 2013

XII Targi Artykuléw Spozywczych i Napojow dla Ga-
stronomii GASTROFOOD
Krakéw - Polska, 13 - 15 listopada 2013

XI Miedzynarodowe Targi Wina ENOEXPO
Krakéw - Polska, 13 - 15 listopada 2013

XXII Targi Mleczarskie Mleko-Expo 2013
Warszawa - Polska, 14 - 16 listopada 2013
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