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ZYWNOSCI
Ksigzka stanowi kompendium wiedzy o technologii wedzenia Zy% dwiono

w niej technologie wedzenia najwazniejszych grup produkté sciowych,
sposoby otrzymywania dymu wedzarniczego i preparatow we ch, a takze
wplyw wedzenia na warto$¢ odzywcza i zdrowotng zZywnosc z zagadnien
teoretycznych podano wskazowki dotyczace poszczegdlnych \operacji i zabiegdw
wystepujacych w procesie wedzenia. Przyjecie formy podregzn ej, z elementami
monografii sprawia, ze ksigzka jest uzytecznym materialem dla studentéw, ma w i doktorantow
technologii zywnosci i zywienia cztowieka, jak réwniez dla pracownikéw inzynie (“'-Y- teelnicznych przemystu
spozywczego. Moze by¢ tez zrodtem wiedzy dla studentéw kierunkéw pokrewn @ h jak towaroznawstwo
i dietetyka, stuchaczy studiéw podyplomowych z zakresu nauk o zywno$ci i Zywiehia oraz dla uczniéw technikéw
przemystu spozywczego. Ksigzka wypekia istniejaca na polskim rynku K im luke, gdyz poprzedni
podrecznik z tej dziedziny (Chemiczne i fizykochemiczne podstawy procesu w nia prof. W. 1. Kurki) zostat
wydany w 1960 roku. Od tego czasu, zaré6wno w technice analitycznej skla dw/dymu, jak rowniez konstrukeji
urzadzen wedzarniczych i technologii wedzenia zaszty istotne zmiany.g&y
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Technologia prze 6rsg/va miesa

Olszewski
Wydawc MLl Technologia
Warszawa 2012r.: Wydanie 2, stron 346, ISB 3-63-62319-7. " rzethtwa

Omoéwiono w niej m.in.: metody uboju zwierzat rz posoby rozbioru tusz,
produkcje wedlin, ttuszczéw jadalnych i konser etody utrwalania miesa
i jego przetworéw. Opisano takze najnowsze Bro nologiczne i zastosowanie
w nich nowoczesnych urzadzen produkcyjnyé% edniono problemy higieny
C ’
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Ksigzka zawiera cato$¢ zagadnien dotyczacych nowocgesneg rzetworstwa miesa.

produkcji i higieny pracy. Podano zasady HA i GPH oraz zamieszczono
odpowiednie normy ISO9000.

Jestto drugie wydanie podrecznika, ktére
dozwolonych substancji dodatkowy
i drobiowych, a takze obowiazuja
klasyfikacje tuszzwierzatrzeZznychw

rozszerzytiuaktualnit tre§¢ m.in. o takie zagadnieniajak: wykaz
zczonych do stosowania w produkcji przetworéw miesnych
episy dotyczace przetworstwa miesa. Ponadto autor podaje nowa
ie SEUROP.
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MASZYNY DLA
PRZEMYStU SPOZYWCZEGO
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