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INWESTYCJE W ODNAWIALNE ZRODEA ENERGII, A OCHRONA SRODOWISKA PRZYRODNICZEGO

W dniu 23 marca 2012 r.,
w Miastku, w sali konfe-
rencyjnej Centrum Infor-
macji Turystycznej, odbyto
sie seminarium pod nazwa
Jnwestycje w Odnawialne
Zrédia Energii, a ochrona
: i srodowiska  przyrodni-
SR czego. Przyktady dobrych
praktyk. Dziatania wtadz lokalnych i regionalnych”.

wodzkiego Funduszu Ochrony Srodowis

szych w Polsce producentéw systenid getyki odna-
wialnej, firmy GALMET, WATT, BU % dowisko na-
i

ukowe natomiast reprezentowata Poli a Koszalinska.

ata Smuga - Kogut

Mgr in%
NOWOCZESNA EDUKACJA I ODNAWIALNE ZRODLA ENERGII DLA REGIONU% CHRADZKIEGO

W dniach 9 -12 lutego 2012r., w Podkylava (Stowacja) od-
byta sie miedzynarodowa Konferencja: ,Nowoczesna edu-
kacja i odnawialne zrédta energii dla regionu Wyszechradz-
kiego”. Tematyka Konferencji obejmowata nastepujace za-
gadnienia: nowe trendy w dziedzinie badan, rozwoju i eks-
ploatacji z zakresu odnawialnych Zrédet energii, technolo-
gie ochrony $rodowiska oraz technologie informacyjne
i komunikacyjne wykorzystywane w edukacji.

Gléwnym celem Kkonferencji byto przedstawienie metod
nowoczesnego Ksztatcenia na Uniwersytetach w regionie
Wyszechradzkim, z gtéwnym naciskiem na obszar odnawial-
nych Zrédet energii. Podczas imprezy, partnerzy z ,Grupy
Wyszehradzkiej” - czyli przedstawiciele Uniwersytetu
w Nitrze i Komarno (Stowacja), Uniwersytetu Technicznego
w Ostrawie (Czechy) oraz uczestnicy z innych krajow, zapre
zentowali swoje dziatania, ukierunkowane na poprawe ja

$ci oraz atrakcyjnosci ksztatcenia, zwigzane z wykor: v\@’

niem nowoczesnych metod edukacyjnych, ICT i tec 0g
Web 2.0. W celu zwiekszenia popularnosci edukacji, w

nauki i techniki, naukowcy, nauczyciele i wy
szczegllnych uczelni, mogli poréwnac¢ swoj

na, juz XVI Szkota Technologii Fermien
muty, kazda z nich ma swoéj temat przewodni, ktérym tym
razem byta ,Globalizacja a ©Cyekiwania wspoétczesnego
rynku piwa”. Organizatorem teg znej konferencji byty
dwa o$rodki uniwersyteckie; Uniwersytet Przyrodniczy
z Wroctawia i Uniwersyiczy z Krakowa. Miejscem
spotkania byto ponow entrum Konferencyjne Kocierz,

usytuowane na szczy€ie Przeteczy Kocierskiej, usytuowanej
w Parku Krajobra skidu Matego.

ch udziat wzieto ponad 120 osob.
Jak zawsze akto przedstawiciel branzy piwowar-
skiej. Po$ nikéw znalazto sie 40-tu przedstawicie-

li browaréw s6b z os$rodkéw naukowych i badaw-
czych, @ rajowych jak i zagranicznych (z Belgii,
Wi Bryrtanii, Niemiec i Stowacji), 6 os6b z przedsie-

bi zajmujacych sie dostawa surowcéw browarni-
czych, uczestnikow z firm zaopatrujacych przemyst
browarniczy, a takze 5 oséb z organizacji branzowych.

W dwudniowy

dydaktyczne z zaprezen
nymi w tym zakresie.

>i nowo$ciami technologicz-
oruszano kwestie na jakim etapie

rozwoju znajdujg sie alne zrédia energii, w krajach
reprezentowanych prze zestnikow. Wielokrotnie, wéréod
uczestnikéow, po owano dyskusje nad konieczno$cig
wzajemnej ady’ w dziedzinie odnawialnych Zrédet
energii, w 01‘)% ozyskiwanie miedzynarodowych gran-
tow naukowych. €Zego efektem stalo sie zatozenie wspol-
duKacyjnych i rozwojowych.

wata 4 dni a jej organizatorzy zadbali row-
spekt integracyjno - rozrywkowy. Uczestnicy
ktadéw, mieli mozliwos$¢ wziecia udziatu w wy-
na miejscowa Biofarme (gospodarstwo ekologicz-

AN

podarowania na terenach wiejskich, wykorzystujacych
nawialne Zrédta energii.

gne)bstanowich reprezentatywny przyktad ekologicznego

Mgr inz. Matgorzata Smuga - Kogut
Mgr inz. Edyta Reiter

Sponsorem generalnym Szkoty Technologii Fermentacji
byta, kolejny juz raz, Grupa Zywiec. Podczas obrad widoczni
byli takze przedstawiciele mediéw branzowych.

KOMITET ORGANIZACYJNY

dr hab. inz. J6zef Btazewicz
WOLOG, dr inz. Tomasz Boruczkowski
Joul_ ¥ \/\?@ dr inz. Piotr Antkiewicz
: £ 2 drinz. Aleksander

5%2 z dr inz. Marek Jakubowski
’Q’f@ 4 5 drinz. Barbara Foszczyniska
“mé@l ~  mgr inz. Marek Zdaniewicz
B mgr inz. Katarzyna Kupisz

mgr inz. Maciej Bienkiewicz

mgr inz. Witold Pietrzak

Dr inz. Marek Jakubowski
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KALENDARIUM KONFERENC]I

III Sympozjum Inzynierii Zywnosci

Warszawa, 26 — 27 czerwca 2012

Organizatorzy:

Komisja Fizyki i Inzynierii Zywno$ci Komitetu Nauk o Zyw-
nosci PAN, Komisja Zastosowan Fizyki w InZzynierii Pro-
dukcji Rolniczej i Technologii Zywnoéci Komitetu Agrofizy-
ki PAN, Oddziat Warszawski Polskiego Towarzystwa Tech-
nologéw Zywnosci, Oddziat Warszawski Polskiego Towa-
rzystwa Agrofizycznego.

Tematyka Konferencji:

- operacje jednostkowe w przetworstwie zywnosci;

- wlasciwosci fizyczne surowcoéw i produktéw zywnosciowych;
- higiena produkcji Zzywno$ci;

- energetyka i ochrona srodowiska w przemysle spozywczym;
- organizacja i zarzadzanie procesem produkcyjnym;

- wykorzystanie biotechnologii do zagospodarowania pro-
duktéw odpadowych przemystu spozywczego;

- wlasciwosci wody w zywno$ci (XXII Seminarium Naukowe).

XII Konferencja Naukowo - Techniczna i III Miedzyna-
rodowa - Cyfryzacja Jakosci Zboza, Maki i Pieczywa
Nauka dla pieczywa

Bydgoszcz, 28 czerwca 2012

Organizatorzy:

Stowarzyszenie na rzecz Nauki i Technologii Zb6z ICC Polska
przy wspotpracy z:

- Urzedem Marszatkowskim Wojewo6dztwa Kujawsko PO%Z@

morskiego;

- Uniwersytetem Technologiczno - Przyrodniczym <>w ,:«

g0SZCZy;
- Zakltadem Badawczym Przemystu Piekarskiego Sp%
w Bydgoszczy;

- piekarzy, kucharzy, restauratorow.
Tematyka Konferencji:

- produkcja, przechowalnictwo, dystrybucja i rozwoj jako-
$ci zb6z;

- przemiat, bezpieczenstwo i badani4’jakosci maki;

- produkgcja, dystrybucjakcjonowanie, konsumpcja,
bezpieczenstwo, badania <gie jakosci chleba;

- produkcja i dystryb 0Sci.

XXXI Miedzynar onferencja Naukowo - Tech-
niczna Proble odarki energia i Srodowiskiem
w mleczarstwi&

Patacw ieK. Strzelec Krajenskich,

4 -7 wrze$n roku

Organiz
Sto s enie Naukowo-Techniczne ,Energia i srodowi-

zurskiego w Olsztynie

Tematyka Konferencji:

Konferencja obraduje cyklicznie, co roku, od
Biora w niej udziat pracownicy polskiego m

o réznych formach kapitatowych, prowad i nadzos uja-
cy gospodarke energia i Srodowiskiem. W biezgcym roku
Konferencja podejmuje tematyke ,ml %Zgréwnowa-
zonego”. Obrady toczy¢ sie bedg w %atéw i donie-
sien opracowanych przez Autoré e dowisk akade-

mickich i przemystu mleczarskie irm wspotpracu-
jacych z tym przemystem. i&f

e Food Factory

6th International Conference
of the Future

Laval, France, 4 - 6 lipca

Organizatorzy:

ciiBiotechnologii.
i
ture to miedzynarodowa, wielody-

cja naukowa, ukierunkowana na za-
stowe. Odbedzie sie ona w czterech

do materiatéw majacych kontakt z zywnoscia;

y jednostkowe obejmujgce optymalizacje i projek-
towanie innowacyjnych technologii;

teligentne sterowanie procesem i automatyka - z czuj-
6w do rozwigzan w zakresie robotyki.

International Conference of Agricultural Engineering,
CIGR - AgEng 2012
Valencia, Hiszpania, 8 - 12 lipca 2012

Organizatorzy:

International Commission of Agricultural and Biosystems
Engineering CIGR, European Society of Agricultural Engineers
oraz Hiszpanskie Towarzystwo Agroinzynierii.

Tematyka Konferencji:

Ogolna tematyka konferencji CIGR obejmuje wszystkie tematy
nawigzujace do obszaréw: technologii produkcji zwierzecej,
energii odnawialnej, biomasy i odpadéw biologicznych, tech-
nologii informatyki i automatyki oraz rolnictwa precyzyjnego,
i urzadzen, rozwoju obszaréw wiejskich, struktur i technologii
$rodowiskowych oraz inzynierii wody i $ciekow.

XXII Ogdlnopolskie Sympozjum Bromatologiczne
Zywnos$¢ i Zywienie w XXI wieku - wyzwania i nadzieje
Wisla, 5 - 7 wrzesnia 2012

Tematyka Konferencji:

Tematami wiodacymi konferencji beda: nowe kierunki
w badaniach Zzywieniowych, racje pokarmowe Zrédiem
sktadnikow odzywczych, przeciwutleniacze w zywnosci,
zywienie a choroby cywilizacyjne, witaminy, makro i mikro-
elementy - aspekty zywieniowe i toksykologiczne, suplemen-
ty diety, zywno$¢ funkcjonalna i dietetyczna, jakosc¢ i bez-
pieczenstwo zywnoSci, wptyw proceséw technologicznych
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na warto$¢ odzywczg zywnoSci, nowoczesne techniki
w analizie zywno$ci, interakcje lekéw ze sktadnikami zyw-
noSci, varia.

XV Konferencja Naukowo - Techniczna BEMS 2012
Budowa i Eksploatacja Maszyn Przemystu Spozywczego
Kotobrzeg, 5 - 8 wrzesnia 2012

Organizatorzy:

Wydziat Mechaniczny Politechniki Koszalinskiej, Katedra Pro-
ceséw i Urzadzen Przemystu Spozywczego, Polskie Towarzy-
stwo InZzynierii i Techniki Przetwdrstwa Spozywczego Spomasz.

Tematyka Konferencji:

W ramach Konferencji przewidziano nastepujace sekcje tema-
tyczne: operacje jednostkowe i technologie w przetwdrstwie
spozywczym; maszyny i urzadzenia przemystu spozywczego
- budowa i eksploatacja, automatyzacja w przetwoérstwie
zywnosci, problemy bezpieczenstwa w przemysle spozyw-
czym, problemy gospodarki energia w przetwdrstwie spo-
zywcezym, fizyczne i fizykochemiczne wtasciwo$ci zywnosci
oraz jej jakos¢.

XVIII Miedzynarodowa Konferencja Naukowa - Problemy
intensyfikacji produkcji zwierzecej z uwzglednieniem

ochrony srodowiska, standardéw UE i produkcji biogazu
Warszawa, 18 - 19 wrzeénia 2012

Organizatorzy:
Instytut Technologiczno - Przyrodniczy w Falentach.
Tematyka Konferencji:

Tematyka Konferencji:

Tematyka Konferencji obejmuje przedstawienie i ypowszech-
nienie wynikow badan z zakresu fizyki i fizyko%o-

dowiska glebowego (w aspekcie jego ochrony i ia

ro$lin) oraz wtasciwosci fizyczne roslin, pto ych,
surowcow i produktéw przemystu spozywczego, a C pro-
blematyki obejmujacej catoksztatt zagad zWigzanych
z zastosowaniem metod fizycznych w06z cyplinach

nauk rolniczych. \%
Miedzynarodowa Konferencja Naukowa

Energetyczne i ekologiczne aspekty inzynierii produkcji
Warszawa, 20 - 21 wrzeénia 2012

Organizatorzy:

Szkota Gtéwna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, Wy-
dziat Inzynierii Produkcji

Tematyka Konferencji:

- rosliny energetyczne,spalanie biomasy;

- biopaliwa silnikawe i %ogazownie;

- energia stonca,wodyywiatru;

- regulacje pfatine,organizacja rynku, aspekty ekonomiczne;
- problemy inzynierii rolniczej.

1 CIGR Technical Symposium - Innovat-
Value Chain and

ity Management - Postharvest Africa 2012
Stellenbosch, South Africa, 25 - 28 pazdziernika 2012

Organizatorzy:

- procesy technologiczne w produkcji zwierzecej z ZaChO_glnternational Commission of Agricultural and Biosystems

waniem dobrostanu zwierzat; . . . .
- okreslenie przysztosciowych prac w zakresie dostosowania} Engineering CIGR, University of Stellenbosch Department of

standardéw technologicznych chowu zwierzat i elementéw < Faculty OngnSClenC?S
infrastruktury do wymagan; “\X Tematyka Konferencji:

- rozwdj technologii zapewniajacych wiasciwe warunki dla
zwierzat, jak réwniez bezpieczenstwo pracy;
- rozw6j budownictwa inwentarskiego, stanowiacego ele-
ment infrastruktury w nowoczesnej zabudowie wsi;
- pozyskanie biogazu z nawozu naturalnego i produkcji
roslinnej;
- Unia Europejska i ochrona $rodowiska.

N
V zjazd Naukowy PTA - Agrofizy&produkcji rolni-

czej i przemystu spozywczeg
Putawy, 19 - 21 wrze$nia 201

Organizatorzy:
Polskie Towarzystwo Azne, Instytut Uprawy, Na-
wozenia i Gleboznaws BIP'w Putawach, Instytut Agro-

fizyki PAN w Lublini

T
K
Sy

Na Konferencji zaprezentowane zostang najnowsze postepy
nauki w zakresie przetwdérstwa rolno-spozywczego oraz na-
rzedzia technologiczne wykorzystywane do produkgciji i ich
konserwacja. Podejmowane beda zagadnienia dotyczace
produkcji pierwotnej, przetwarzania oraz utrzymania i za-
rzadzania jakosScig zywnos$ci. Tematem przewodnim bedzie
zmniejszenie strat surowcéw wykorzystywanych do pro-
dukcji Zywno$ci gtéwnie owocéw i warzyw, ziaren, korzeni
i bulw, miesa, owocéw morza, zi6t i przypraw jak réwniez
zmniejszenie strat produkcyjnych.

Mgr inz. Katarzyna Szczepariska
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ZLOTY MEDAL MIEDZYNARODOWY WYSTAWY WYNALAZKOW ,ARCHIMEDES” W MOSKWIE
dla Morskiego Instytutu Rybackiego - Instytutu Panistwowego i Politechniki Koszalinskiej

«“APXUMEL-2012»

D UTCAO M

M Mexcdynapodnozo Kiopu

W kwietniu tego roku odbyla sie Wystawa Wynalazkéw
LArchimedes”, w ktoérej uczestniczyto kilkuset wynalazcow
z wielu krajow Europy i Azji. Gtéwng nagrode w postaci
Ztotego Medalu w kategorii sposobow i konstrukcji maszyn
i aparatéw dla przemystu spozywczego uzyskat ,Sposéb
i wyposazenia dla produkcji filetéw z ryb karpiowatych
z poprzecinanymi o$ciami”, ktére powstato w ramach reali-
zacji grantu finansowanego przez Agencje Rozwoju i Mo-
dernizacji Rolnictwa w ramach Programu Operacyjnego
»Zrownowazony rozwoj sektora rybotdwstwa i nadbrzez-
nych obszarow rybackich 2007-2013”. Autorami nagrodzo-
nego osiagniecia sa: mgr inz. Wiktor Kotodziejski i dr inz
Bogustaw Pawlikowski z MIR Gdynia, prof. dr hab. inz.
drzej Dowgiatlo MIR i Politechnika Koszalifiska oraz

dr hab. inz. Jarostaw Diakun z Politechniki Koszaliﬁg

0 znaczeniu nagrodzonej pracy $wiadczy istniejaca
widywana baza surowca przetworstwa rybne
i na Swiecie. Wedlug danych zaprezentowany
rencji FAO ( towarzyszacej targom Fish 20!
przewiduje sie, ze w roku 2015 popyt 13
i stodkowodne, przewyzszy podaz o 30/
2030 o0 92 mln. ton. Znaczaca rola w 'Q S
ryb z pewnoscia przypadnie rybom sto ‘x}’g odnym. Najpo-
pularniejsza z nich jest karp, kt(')odowla dominuje
w wielu krajach Europy i Azji ze wzgledu na bardzo szybki
wsp6tczynnik wzrostu, zdoln ozwoju w duzym zagesz-
czeniu i wysoka produkcje na je tke powierzchni oraz

stosunkowo niskie zapotrzehowailie na biatko w diecie.

Jednakze pomimo niewqh zalet oraz wspomnianej

przewidywanej nier6 vadzeé pomiedzy popytem a po-

daza, trudno méwié@micznym rozwoju Swiatowej

produkc;ji karpi. Je ‘ Chinach gdzie, co najmniej 2500
O

lat temu zapoczat @ o jego hodowle, wzrasta ona
w niezwyktym €en Europie, drugim $wiatowym re-

gionie hodowlika ich roczna produkcja od lat utrzymy-
wata sie

dl

stalym poziomie, a w ostatnich latach

=L e IS \
o iz g oo @
o s Y- Q
. ~
«APXMMEJ-2012» O @
DUTCAOM \%
National Marine Fisheries Research Institute
and Koszalin University of Technology
e @
8 opaanusayuu u nposedenuu Canona

WEIEN U It n[rrmyn/ﬁm e
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W
z rodziny karpiowatych stanowig az

w ryb hodowlanych na $wiecie.

yna stagnacji w hodowli karpi jest ograniczo-
~W wielu krajach, w tym w Polsce, karpie s3 ryba

srodmiesniowe (w kazdym filecie) karpie nie sa w ogole
%towane, jako ryby konsumpcyjne. Ograniczony popyt
arpie jest przyczyna nie tylko stagnacji w przetwdrstwie,
ale i rozwoju mechanizacji. Zar6wno w Polsce, jak i w Euro-
pie, brak jest maszyn do mechanicznej obrébki karpi. Do-
tepno$¢ urzadzen do produkcji ptatow, tuszek oraz dzwo-
nek jest niewielka. Pomimo postepu technicznego gtéwnymi
urzadzeniami do obrdbki karpi sg n6z i stét obrobczy.

Zmiane w nastawieniu konsumentéw do karpi najtatwiej
mozna osiagnaé przez wyeliminowanie wspomnianych nie-
dogodnosci i zagrozen tuszek, dzwonek i ptatéw (tradycyj-
nych dla polskiego rynku produktéw handlowych). W jednej
z przetworni stwierdzit az 22- krotny wzrost popytu na kar-
pie przetworzone do postaci tuszek, ptatow i filetow.

Wytworzenie bezpiecznych produktéw wymaga wprowa-
dzenia do proceséw przetwarzania karpi dodatkowej opera-
cji eliminujacej zagrozenie wywotywane przez osci, a pole-
gajacej na ich przecinaniu na krétkie, niewyczuwalne od-
cinki. Obecnie jest to mozliwe dzieki opracowaniu
w Morskim Instytucie Rybackim w Gdyni maszyn do prze-
cinania o$ci w tuszkach, ptatach i filetach karpi. Ukorono-
waniem prezentowanego sposobu obrobki jest technologia
klejenia poprzecinanych na 2,5 mm odcinki filetéw.

Prof. dr inz. Daniel Dutkiewicz
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TARGI POLAGRA’ 2012

Po raz kolejny, w Poznaniu, spotkajq sie producenci, dystrybutorzy, kupcy, handlowcy, hurtownicy, sprzedam
detaliczni, technologowie i pozostate osoby zwiqzane z branzq spozywczq. Miedzynarodowe Targi bloku P,
GRA, w tym roku, odbedq sie w dniach 8 - 11 paZdziernika.

€ (@
9
Polagra Food stawia na ekologie

W roku 2011, na targi POLAGRA, przyjechato 45 tys. zwie-
dzajacych, z czego 66%, stanowita kadra zarzadzajaca.
W tym roku, organizatorzy spodziewaja sie zwiedzajgcych
gtownie, z tzw. rynkéw wschodnich: Litwy, Rosji, Ukrainy,
Biatorusi i Czech. Dodatkowo, w czasie targéw, zostang
zorganizowane indywidualne spotkania biznesowe z przed-
stawicielami branzy spozywczej z krajow Unii Europejskie;.

Jednym z tematéw wiodacych, tegorocznej POLAGRY%
(8 - 11 pazdziernika 2012), najwiekszych w tej czesSci
ropy tragéw wyrobéw spozywczych, bedzie Zywnosé €ko-

L~

POLAGRA FOO

MIEDZYNARODOWE TAR

) 2012 <§§§§§§>

logiczna. Tematyka targéow sku @vniez wokot pro-
T

duktow mleczarskich, miesa 6w wedliniarskich,
ZywnoSci typu convinience, i bezglutenowej oraz
tej, dedykowanej diabetykom etarianom.

e< m" otkajg sie zatem wszystkie

0 poj€ta branza spozywcza.

GI WYROBOW SPOZYWCZYCH

W Poznaniu po raz ko
osoby, zwigzane z szero

Ekspozycja w tym roku~Q

stawiennicze. Piefwszyny bedzie Salon Wyrobéw Spozyw-
czych i Napoj ry odwiedzany jest gtéwnie przez
przedstawic% w sieciowych, hurtownikéw, dystry-

butoréw, detalis i producentéw wyrobéw spozywczych.

bejmowac¢ bedzie trzy salony wy-

Kolejny alo’Win i Alkoholi, bedacy miejscem prezen-
tacji i agji szerokiej oferty przemystu winiarskiego
i spi ego. W tym roku, do dyspozycji wystawcow
i zwie gcych ten salon, oddany zostanie profesjonalny

kigliszkowy i lodowy. Trzeci salon, to Salon Wypo-
wia Sklepow, stanowiagcy przestrzen prezentacji no-
wocQzesnych rozwiazan dla handlu.

amach targéw odbed3 sie liczne konferencje tematyczne
panele dyskusyjne m.in. w dniu 9.10.2012, odbedzie sie
Forum Dystrybucji, ktérego jednym z tematéw beda ,Zasady
ranzacji i wyposazenia sklepow”.

Wiecej na: www.polagra-food.pl

Marta Radowska-Karpinska

£ _POLAGRA GASTF

~
Trendy zmienily sie, Gastro pozost

LAGRA GASTRO,
rodzine targéw Polagra,
agra Gastro, odbedzie
posazenia Hoteli Invest
jwieksze w Polsce wydarze-
nie dla branzy gastro - hotelarskiej. Zwiedzajacy,
beda mogli zatem, zapéznacsie z szeroka ofertg dla gastro-

nomii, hotelarstw ze branzy cukierniczopiekarskiej
i alkoholowe;j.

e Targi gastronomiczne, chetnie przy-

Targi Gastro Trendy, zmienity nazwe n
wpasowujac sie jeszcze bardzi

z ktorej sie wywodza. W tym rok
sie w tym samym czasie, co Targi
- Hotel, tworzac tym sa

g

jezdzaja p ciele branzy z Polski i Europy Wschod-
niej, aby ie z najnowszg ofertg, w zakresie gastro-
nomii. Ptezentowane nowosci rynkowe, to przede wszyst-
ki urzadzenia, stanowigce wyposazenie lokali
ga micznych, akcesoria gastronomiczne oraz produkty
SpozZy dla gastronomii.

Kazdego roku, Targi te, bedace $wietem polskiej gastronomii,
na kilka dni stajg sie centrum kulinarnych wydarzen, obfituja-
cych w gastronomiczne show, interesujace szkolenia dla re-
stauratoréw i barmanéw oraz konkursy i pokazy sztuki kuli-
narnej. Rdwniez w tym roku organizatorzy zaplanowali boga-
ty program imprez towarzyszacych ekspozycji wystawienni-
czej. Poza finatem najwazniejszego konkursu kulinarnego
w naszym kraju - Kulinarnego Pucharu Polski, odbeda sie
szkolenia gastronomiczne i kawowe (Art. Coffee) oraz kuli-
narne show Take Eat Easy. Wiecej na: www.polagragastro.pl

Kulinarny Puchar Polski

W ramach targéw Polagra Gasto, odbedzie sie dwunasta
edycja Kulinarnego Pucharu Polski (KPP), uznawanego za
najwazniejszy i najbardziej prestizowy konkurs kulinarny
w naszym kraju. Zmagania poétfinatowe rozpoczng sie
9 pazdziernika, a dzien pdZniej zostanie rozegrany wielki
finat. Przepustka do udziatu w pétfinale jest zwyciestwo
w jednym z pietnastu renomowanych polskich konkurséw
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kulinarnych, nominowanych do KPP w 2012 roku. Z tego
grona, jury, do $cistego finatu, zakwalifikuje maksymalnie
dziesie¢ kucharskich druzyn, wsréd ktorych bedzie ta jedy-
na, ktéra ostatecznie konkurs wygra.

W tym roku kucharze, startujacy w poétfinale, beda musieli
przygotowac przekaske na ciepto, ztozong z grasicy cielecej
z dodatkiem malin i gruszek. Natomiast konkursowa po-
trawg finatowa, bedzie halibut ze skérg z dodatkiem $wie-
zego pora i oSmiorniczki.

Finalistow Kkonkursu ocenia¢ bedzie miedzynarodowe jury,
ztozone z uznanych w Europie mistrzéw kucharskich. Tym
razem przewodniczacym jury bedzie Jean Bos, ze Stowarzy-
szenia Euro - Toques Polska. Zwyciezca KPP, czyli najlepszy
kucharz w Polsce, otrzymatl nagrode wysokosci 15 tys. zto-
tych, atrakcyjne zagraniczne szkolenie w renomowanym
instytucie kulinarnym oraz miedzynarodowa stawe i prestiz.

POLAGRA-

Spotkanie lider6w nowoczesnych technologii dla branzy spozywczej
Miedzynarodowe Targi Technologii Spozywczych POLAGRA - TECH

7 - 11 pazdziernika 2012

Najwiekszy w Polsce pokaz nowych trendéw, w zakresie tech-
nologii dla branzy spozyweczej, odbedzie sie jesienia na tere-
nie Miedzynarodowych Targéw Poznanskich. Firmy oferuja-
ce maszyny, urzadzenia i technologie dla przemystu piekar-
skiego, cukierniczego, lodziarskiego, mleczarskiego, spo
zywczego oraz dodatki do Zywnosci, zaprezentuja szerokie
spektrum swojej oferty w ramach czterech salonéw t
tycznych Miedzynarodowych Targéw Technologii §

czych POLAGRA - TECH. Juz 7 pazdziernika rozpocznie i
Salon Przemystu Piekarskiego i Cukierniczego, dzier{pdznj

8 pazdziernika - dotacza do niego Salon Maszyn

dla Przemystu Mleczarskiego, Salon Maszyn ehh dla
Przemystu Spozywczego oraz Salon Dodatkdw do osci
Sukces na dobrych warunkach

chni ekspo-

Juz w terminie zgtoszen, ponad potowa \
zycyjnej zostala zarezerwowana. Swéjg~-obecnos¢ potwier-
dzito 70% firm, ktére uczestniczyly targach Polagra -
Tech w roku 2010. Nic dziwnego, targi-POLAGRA - TECH
chetnie odwiedzane przez teghnologéw, wiascicieli, me-
nadzerow linii produkcyjnych; k zarzadzajaca piekar-

nig, cukiernia i zakladami_przetworstwa spozywczego,
dyrektoréw zakupow w handlowych, sa doskonata
okazja do zaprezent ozliwosci produkcyjnych
maszyn i catych linii géch gicznych w ruchu, rozwigzan
informatycznych, temdw logistycznych i pakujacych
oraz dodatkéw i tow spozywczych.

Nowe przestrze Swieze pomysly na biznes

Na targac ~\@#‘ ech 2012, licznie reprezentowana be-
dzie branza pie

-,*.4: a i cukiernicza. Ekspozycja uzupetniona

zostanie o\% . ym programem wydarzen towarzyszacych -
azow, \Renfe

rencji i szkolen. Beda one dotyczy¢ zastoso-

: mponentéw piekarskich, cukierniczych i lodziar-

) ygotowania deserdw, skutecznych dziatan marke-

AN

Kulinarny Puchar Polski, to jedyny konkurs o tej tematyce,
ktéremu wspoélnie patronuja najwazniejsze polskie stowa-
rzyszenia branzowe: Fundacja Klubu Szeféw K%&
warzyszenie Euro - Toques Polska oraz ne- ie
Stowarzyszenie Szeféw Kuchni i Cukierni.{ rsem

coraz bardziej interesuje sie mie;dzynarodoweisko
gastronomiczne. Potwierdzeniem tych st t ¢hociazby

formalna rekomendacja, jakiej w ubjiegtm. roku, konkur-
sowi udzielito WACS (World Associ '0% s Societies),
czyli Swiatowe Stowarzyszenie Spo% Szefow Kuch-
ni. To zreszta nie jedyna forma po i strony miedzy-
narodowych stowarzyszen kulinar . KPP ma takze

wszystkim jednak, organizatorzy targéw skon-
ie na dostarczeniu tradycyjnym piekarniom facho-
sparcia w znalezieniu rozwigzan biznesowych, han-

3 alternatywe wobec ekspansji piekarni w sieciach han-
dfowych. Pomysty na biznes i jego rozwdj, beda prezentowa-
ne w ramach trzech specjalnych przestrzeni warsztatowo-
zkoleniowych: SKLEP, KAWIARNIA, PIZZERIA. Jak otworzy¢
sklep, kawiarnie, pizzerie, jak ekonomicznie wypieka¢ nowe
rodzaje pieczywa, jak reklamowac¢ swoje produkty? Doskonatg
okazja, by pozna¢ odpowiedzi na te pytania, bedg pazdzierni-
kowe targi Polagra - Tech. Ponadto wyrafinowane receptury
i kompozycje smakowe, a takze oryginalne dekoracje wyro-
béw cukierniczych, prezentowane beda podczas pokazéw
odbywajacych sie na przestrzeni Forum Rzemieslnikow
Piekarstwa i Cukiernictwa, przygotowanym we wspotpra-
cy ze Stowarzyszeniem Rzemie$lnikéw Piekarstwa RP oraz
Stowarzyszeniem Cukiernikéw, Karmelarzy i Lodziarzy RP.

dlowych i marketingowych, ktére pomoga stworzy¢ atrak-
OC ;)

Zachecajace statystyki

Tegorocznej edycji, dobrze wréza statystyki targow POLA-
GRA - TECH 2010, kiedy ekspozycje wystawcow odwiedzito
45.000 profesjonalnych zwiedzajacych (technologéw, wiasci-
cieli, menadzeréw linii produkcyjnych, kadra zarzadzajaca,
dyrektorzy zakupow w sieciach handlowych), z 50 krajow,
ktorzy poszukiwali konkretnych rozwigzan technologicznych
dla swoich zaktadéw produkcyjnych. Systematycznie wzrasta
réwniez liczba wystawcoéw - w roku 2010 w targach uczest-
niczyto 340 firm, a ekspozycja zajeta rekordowa powierzch-
nie 22,5 tysigca m2 W tym roku, juz ponad potowa po-
wierzchni ekspozycyjnej zostala zarezerwowana, swoja
obecno$¢ potwierdzito 70% firm, ktére uczestniczyty w tar-
gach POLAGRA - TECH w roku 2010.

Wiecej na: www.polagra-tech.pl

Katarzyna Supa
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MIEDZYNARODOWE TARGI TECHNIKI PAKOWANIA I LOGISTYKI TAROPAK 2012

Najblizsza edycja Miedzynarodowych Targdéw Techniki Pakowania i Logistyki TAROPAK, odb(;dge
8 - 11 pazdziernika 2012 roku, w Poznaniu. Czy te dotychczas najwieksze w Europie - Srodkow
odbywajqce sie co dwa lata Targi branzy opakowaniowej i logistycznej, ponownie przyciggng Swiqt

réw swojq niepowtarzalnq atmosferq?

Nowosci atutem Targow

Zorganizowana na powierzchni przeszto 30 tys. m2 prze-
strzen targow TAROPAK, tworzy¢ bedzie ponad 600 wy-
stawcow, ktorzy przyjada z ponad 20 krajow, m. in. z Belgii,
Chin, Czech, Finlandii, Francji, Hiszpanii, Holandii, Indii, Ir-
landii, Izraela, Korei Potudniowej, Litwy, Lotwy, Niemiec,
Polski, Serbii, Szwajcarii, Turcji, USA, Wegier, Wielkiej Bry-
tanii, Wtoch. Targi TAROPAK, skierowane s3 do przedsta-
wicieli wielu gatezi przemystu, miedzy innymi profesjonali-
stéw z przemystéw spozywczego, chemicznego, poligra-
ficznego, kosmetycznego, farmaceutycznego, reklamowego,
czy opakowaniowego. Jak przewiduja organizatorzy - Tar-
gi odwiedzi ponad 45 000 os6b.

W odpowiedzi na potrzeby branzy

Na Targach TAROPAK bedzie mozna zobaczy¢ opakowania,
wykorzystywane niemal we wszystkich dziedzinach gospo-
darki. Zanim jednak powstanie gotowe opakowanie - po-
konuje ono dtugg droge: od fazy projektowania, poprzez
jego produkcje, az do momentu dostawy do klienta. Te
kompletny i barwny cykl zycia opakowania stanowic¢ be

tto najblizszej edycji poznanskich Targow TAROPAJ§.
gotowych produktéw, wystawcy zaprezentuja szer

me maszyn do wytwarzania opakowan i automatgw pa

styKi, a konkretnie prezentacji sprzetu i urzadzen
wewnetrznego, urzadzen gospodarki magazy
stycznego sprzetu do przetwarzania infor n.

W Poznaniu pokaza sie firmy oferujace ?’-ﬁ rodzaju
ustugi, a w tym poligraficzne i telekomu 6":':'@.;-)-

Jeszcze wieksze
Targi TAROPAK odbywaja sie w cyklu~dwuletnim i dlatego,
na tegorocznej ich edycji, zobaczy¢ bedzie mozna duzo no-

Taugi
3¢
Swaki Regiowbee

N
uczta dla smakoszy win, chlebéw,

i innych przetworéw wytwarzanych we-

Zapowiada sie ni
ciast, seréow, w

dtug tradycyj oryginalnych receptur, w réznych regio-
nach Polski ie trwania Polagry, odbeda sie bowiem
Targi S onéw (6 - 9 pazdziernika 2012), ktére
WS niu maja promowac naturalna, certyfikowa-

na $¢ tradycyjng. Targi te organizowane sg wspolnie
przez~Miedzynarodowe Targi Poznanskie i Zwigzek Woje-
waédztw RP. Wystawcami sa tutaj poszczegdlne wojewddz-

wosci rynkowych, z ktérych wigle\b

miere wlas$nie w Poznaniu.

W tym samym miejscu i te odbedq sie Miedzynaro-

dowe Targi Technologii @0 vczych POLAGRA - TECH,
ige Pw Spozywczych POLAGRA-

Miedzynarodowe Targi
nzy gastronomicznej Miedzy-

FOOD oraz skiero
narodowe Targi Gastro iczne POLAGRA GASTRO.

e miato swojg pre-

- Juz na kilka tygodni o terminie zgtoszen wiemy, Ze targi te
bedq okoto ksze od swojej edycji w 2010 roku -
moéwi ]oann%rska, dyrektor targow. - Dwuletni cykl
ig_sie imprezy owocuje zapowiedziami wielu nowo-
kresie przygotowali wystawcy. W centrum
rgowych bedq rozwigzania wyréznione Ztotym
. Juz teraz pragne serdecznie zaprosic¢ do przy-
ania gtosu na najlepszy produkt w plebiscycie
n tow.

Przyjada po wiedze

azd na targi TAROPAK wigze sie nie tylko z mozliwo-
S¢ig zapoznania sie z oferta Kilkuset czotowych producen-
tow i dostawcow, ale takze z mozliwos$cig uczestnictwa
w ciekawym programie wydarzen, obejmujacym szereg kon-
erencji, warsztatéw, szkolen oraz pokazéw, o specjalistycz-
nym charakterze. Wérdéd nich warto wskazaé na inspirujace
pokazy In4Log oraz Sztaplar Show, dedykowane branzy
logistycznej, oraz organizowany po raz pierwszy w Polsce,
Kongres Przemystu Opakowan. Podczas targdéw rozstrzy-
gniete zostang konkursy na najlepsze opakowania PakStar
oraz PakStar Student. Wiecej informacji: www.taropak.pl

Jacek Obarski

TARGI SMAKI REGIONOW
POCZUJ SMAK REGIONALNYCH SMAKOLYKOW

twa naszego kraju, skupiajace w ramach swoich stoisk pro-
ducentéw zywno$ci regionalnej, tradycyjnej i ekologiczne;j.

Poza Urzedami Marszatkowskimi, w gronie wystawcow
bedzie mozna znalez¢ firmy zgloszone przez Polska Izbe,
Produktu Regionalnego i Lokalnego, producentéw maja-
cych w swojej ofercie zywnos$¢ ekologiczng certyfikowana,
a takze wspoélpracujgce z Urzedami Marszatkowskimi fir-
my, ktére wytwarzaja zywno$¢ naturalng z oznaczeniem
krajowego Systemu - Jako$¢ Tradycja oraz Zzywnos$¢ wpisa-
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ng na Liste Produktéw Tradycyjnych Ministerstwa Rolnic-
twa i Rozwoju Wsi z oznaczeniem unijnym.

Targi Smaki Regiondéw, od kilku lat wspieraja rozwoj pro-
dukcji tradycyjnych polskich produktéw, promuja rodzima
zZywno$¢, a takze stwarzajg warunki do nawigzywania kon-
taktéw handlowych z duzymi odbiorcami, takimi jak sieci
delikatesow, czy restauracji. Taka mozliwo$¢ daje niewat-
pliwie towarzystwo targéw Polagra, ktéore w 2011 roku
zwiedzito kilkadziesiat tysiecy profesjonalnych zwiedzaja-
cych (w tym 6.950 kupcow z Polski i zagranicy).

BN

W opinii organizatoréw Targéw Smaki Regionéw, polska
Zywno$¢ regionalna i certyfikowana jest dobrem narodo-
wym, ktére bezsprzecznie zastuguje na zainteresowanie
zagranicy. Stad, docelowo, chcieliby uczyni¢ je wydarze-
niem miedzynarodowym, na miare Polagry. Koncepcja ta
pozwolitaby rozwingé wspotprace rodzimych regionow
i wojewodztw z regionami partnerskimi z zagranicy.

g0, juz tegoroczna edycja Smakéw Regionéw zak}aé

W Kkolejnych latach funkcja ta miataby by¢ kazdorazowo
sprawowana przez inny region Polski.

5 B

To nie jedyna nowo$¢ w koncepcj
Regionéw. Po raz pierwszy
zatytulowany ,Najciekawsza
wytoni¢ najlepsze stoisko ta

prganizacyjnej Smakow
Q takze konkurs,
ja Regionu”, ktéry ma
onkursie tym ocenia-
na bedzie m.in. oryginal zacji stoiska, bogactwo
prezentowanych wyrob@qdzynarodowoéé oraz po-
myst na udziat w targach zowany przez dany region.
Ponadto przy wspé inisterstwem Rolnictwa i Roz-
woju Wsi, zostanie przygaotowany panel dyskusyjny zatytu-
towany: ,Czy warta zabiiega¢ o oznaczenie unijne dla zyw-
nosci ekologicznegj fikowanej?” oraz cykl konferencji
acych zywnosci naturalnej, tradycyj-
cyjnie, Polska Izba Produktu Regional-
Kalilegd,zorganizuje podczas targéw finat, XII edycji

(0}
(0}
(0)

ekologicznej zywnosci. Przez wszystkie dni trwania
arééw odbywac sie bedzie, nie tylko prezentacja i degusta-
regionalnych produktéw, ale prowadzona bedzie takze

Marta Radowska- Karpinska

Technicon Innowacje

Targi Techniki Przemystowej, Nauki i Innowaciji

TARGI TECHNIKI PRZ

Zapraszamy do udziatu w 8. edyc
2012, ktore odbedq sie w,
berExpo, w Gdansku. Misj

ONWE] NAUKI I INNOWAC]I TECHNICON INNOWACJE 2012

argow Techniki Przemystowej Nauki i Innowacji TECHNICON INNOWACJE
iach 25 - 26 pazdziernika w nowym Centrum Wystawienniczo - Kongresowym, Am-
‘gow jest stworzenie profesjonalnej platformy kontaktowej dla nauki, biznesu

i przemystu. Udziat w targack to szansa na wymiane doswiadczen i zaciesnienie wspotpracy pomiedzy przedsie-
biorcami a przedst, ami sfery naukowej. Waznym celem udziatu w tej imprezie jest promocja osrodkéw

naukowobadawc innowacyjnych.

TECHNICON INNO impreza wystawiennicza, zorien-
towana na poszuki i rozpowszechnianie innowacji
w wielu dziedzinachyaniiedzy innymi: automatyce, elektro-
energetyc%%' e, informatyce i telekomunikacji, inzy-

nierii mors ycynie, przemysle chemicznym, robotyce,

czy trans de talenty maja tu szanse zaprezentowac
Swieze p , oryginalne rozwigzania, innowacyjne idee
i prototypy preduktow.

INNOWACJA

system wsparcia innowacyjnych przedsie-
biorstw, tworza razem: instytucje publiczne, uczelnie wyz-

sze, organizacje pozarzadowe oraz prywatne firmy. Na
targach przedstawiciele firm mogg skorzysta¢ ze wsparcia
tych instytucji, doradztwa oraz szerokiej analizy potrzeb
przedsiebiorstw w zakresie rozwigzan innowacyjnych.

WSPOLDZIALANIE

Idea przewodnia dsmej edycji targéw jest wspédtdziatanie,
dlatego do udziatu w imprezie organizatorzy zaprosili:

- klastry - koncentracja firm to otoczenie, ktore przyspiesza
powstawanie innowacyjnych przedsiebiorstw, podejmuje
dziatania dazgce do wdrazania innowacji i pokonania niedo-
godnosci stojacych na drodze do realizacji nowych pomystéw.
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- uczelnie - szkolnictwo wyzsze dostosowuje programy
nauczania do wymogéw innowacyjnej gospodarki, dyspo-
nuje takze infrastrukturg utatwiajacg wspoélprace nauki
i biznesu. Na poziomie uczelni najczesciej do powstania
nowej idei dochodzi dzieki wspdlnej pracy zespotéw na-
ukowych.

- centra transferu technologii, parki naukowo - technolo-
giczne, nowoczesne laboratoria wspoétpracujace z bizne-
sem, inkubatory oraz inne instytucje otoczenia biznesu.

FINANSOWANIE

Na targach bedzie mozna uzyska¢ wyczerpujace informacje
o mozliwosciach i Zrédtach finansowania innowacji. Dofi-
nansowanie na realizacje projektéw dotyczacych wdroze-
nia nowych ustug, produktéw lub rozwigzan organizacyj-
nych mozna pozyskaé¢ z programéw regionalnych, krajo-
wych oraz realizowanych na poziomie Unii Europejskiej. To
samo dotyczy projektow wzmacniajacych sektor nauki i za-
checajacych rézne podmioty do kooperacji. Europejski Fun-
dusz Spoteczny (EFS) oraz Europejski Fundusz Rozwoju
Regionalnego (EFRR), to dzi§ w Polsce najwazniejsze Zro-
dto finansowania projektéw zwigzanych z wdrazaniem
innowacji, pobudzaniem do wspétpracy $rodowisk nauko-
wych i gospodarczych, rozwojem spoteczenstwa informa-
cyjnego (e-gospodarka i e-administracja), czy inicjowaniem
wsp6tpracy w ramach klastrow.

KALENDA
Miedzynarodowe Targi Zywnosci i Napojéw o
SUMMER FANCY FOOD SHOW
USA - Waszyngton, 17 - 19 czerwca 2012

Miedzynarodowe Targi Opakowan ROSUPA
Rosja - Moskwa, 18 - 22 czerwca 2012

AGROKOMPLEX 2012
Miedzynarodowe Targi Rolnictwa i Zyw
Stowacja - Nitra, 23 - 26 sierpnia 2012

Riga Food 2012 - 17. Miedzynarod
Napojow oraz Przetwarzania i P
Lotwa - Ryga, 5 - 8 wrze$nia 20

Gida 2012
20. Miedzynarodowe Targi Zywno$ci oraz Przetwoérstwa

Turcja - Stambut, 6 - 9 W@ 2012

Worldfood Moscow 2

Miedzynarodowe Targi Zywcze
ze$nia 2012

Rosja - Moskwa, 1
Sweets China 2 edzynarodowe Targi Stodyczy

Chiny - Szan rze$nia 2012
V Targi Na Zywnosci NATURA FOOD 2012
- 14 pazdziernika 2012

Polska —@

rgi Zywnosci,
ia Zywnosci

KONKURSY

Twoérczos¢ innowacyjna niekiedy pozostaje w ukryciu. Fir-
my wdrazajgce przetomowe rozwigzania i Wyn%ra-
cujacy nad wynalazkami nie potrafig pochwalic' imi
osiggnieciami. Warto jednak zaprezentowac s gniq-
cia na forum krajowym, pochwali¢ pomystami prze g(
ka publiczno$cia targowa i ogélnopolska z Srednict
mediéw odwiedzajgcych wystawe. >

Zachecamy do udziatu w prestizo 0 sie o GRAND
PRIX INNOWACJE 2012, a takze SIE O MEDAL

MERCURIUS GEDANENSIS oraz N SPECJALNE za
najlepsze produkty prezentow n rgach. Uczestnicy
konkurséw maja réwniez mozl ¢ Zaprezentowania swo-
ich dokonan na scenie, pod¢za tawy, oraz w publiko-

wanym na Targi katalogu

Najblizszej edycji Targ'NICON INNOWACJE towa-
rzyszy¢ beda:

- Miedzynarodowe Ta

wacji TERMOBU

- POMORSKIE DN %RGII organizowane przez Stowa-
rzyszenie ,,P@% Unii Europejskiej”.
Serdecznie zapraszamy na Targi!

<&

Beata Wéjcikiewicz - Manager Projektu;
tel. (0-58) 554 91 33;

<I%voicikiewicz@mlfasa.com.nl: www.technicontargi.pl

TARGOW

Termomodernizacji i Termoreno-

Ipack 2012 - 27. Miedzynarodowe Targi Opakowan
i Przetworstwa Zywnosci
urcja - Stambut, 9 wrze$nia 2012

Agrokos / Drinks 2012
12. Miedzynarodowe Targi Zywnosci
Kosowo - Prisztina, 12 pazdziernika 2012

AgroBalt 2012 - 19. Miedzynarodowe Specjalistyczne
Targi Rolnictwa, Przemystu Spozywczego
Litwa - Wilno, 5 - 12 pazdziernika 2012

Worldfood / Worldfoodtech / Ingredients 2012
Miedzynarodowe Targi Zywnosci, Napojow i Technologii
Kazachstan - Almaty, 6 - 9 paZzdziernika 2012

Siidback 2012 - Miedzynarodowe Targi Przemystu
Cukierniczego i Piekarniczego
Niemcy - Stuttgart, 12 pazdziernika 2012

PAKFOOD 2012
Targi Opakowan dla Przemyshu Spozywczego
Polska - Poznan, 8 - 11 pazdziernika 2012

Targi AGROKOMPLEKS - XV Edycja
Kaliningrad - Rosja, 18 - 20 pazdziernika 2012

AGROPARK - Targi Rolnicze
Polska - Lublin, 27 - 28 pazdziernika 2012
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